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Maruhachi Tent

An Exciting Fast-growing Company

What springs to mind when you hear the word “tent”? Most people think of the kind of tent we sleep in when
camping. Tents, however, have a wide range of uses as billboards, roofs and parasols. Tents function to block out
wind, sound, dust and even insects. They protect us against the wind, rain, and sun.

KOBEYA DINING

< commercial examples
of Maruhachi
billboards, roofs and
parasols

Tent-making Pioneer

Hitoshi Sato, the CEO of Maruhachi Tent Co., Ltd. says that since their
foundation in 1951, making people’s lives better has always been the
central goal of their company, as they strive to provide a range of tents
to fit any situation. Maruhachi always try to create new and original
products. Theyi do not only sell tents, rather they take on the whole
process of designing, producing and installing tents, because Sato says
they have a strong belief in the importance of originality. This approach
allows them to better accommodate individual customer needs.

. A Hitoshi Sato, CEO
Sun Mesh Shade Cloths ; m

Maruhachi manufacture a wide range of tent-products,

including many environmentally-friendly designs. For Maruhachi also produce awnings that function
example, thermal barrier coated mesh shade cloth helps @ similarly to sun mesh shade cloths. Awnings play a
cut down ultraviolet rays as well as infrared rays by up @  rolein creating comfortable places for people to
to 80%. Installing this shade cloth by windows createsa  :  wind down such per - i
comfortable environment with little need for air- : as a café patio "
) 3 conditioning. The - where people can
material is a mesh, which ©  enjoy chatting
allows wind and sunlight over coffee.

to get through, while still
blocking the heat.

A Maruhachi sun mesh shade cloth i
Industrial Tents

Maruhachi’s tents help people work outside as well. In South East Asia for b
example, where the weather is rainy and hot all year around, Maruhachi
tents are used to improve working conditions such as those in the
construction industry. Installation of a tent enhances work efficiency and
enables people to work much more safely even in undesirable weather
conditions.

LOOkmg to the Future A Maruhachi tents used for outdoor work

Maruhachi’s clients vary from home-users to people in the construction industry. Maruhachi have expanded not only
in Japan but throughout the world, for example in China, Vietnam and Germany. As long as there are people who
need tents, Maruhachi’s custom-made manufacturing will continue to evolve.
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Funahashi Rainwear -

Ensuring your wet weather
comfort & safety

Many people feel uncomfortable if they work outside or ride a bike
or motorcycle on a rainy day. Most people are faced with wearing
rainwear at some time. This is especially true for people who live in
tropical countries like Singapore, Indonesia and Malaysia, where
heavy showers are frequent. As you know, it can be very
uncomfortable to wear rainwear due to the high humidity that
builds up inside. Most people don't like to wear rainwear. There is a solution though. Funahashi Co. Ltd. have been
developing rainwear for 94 years and strive to develop more comfortable, safer rainwear. Their corporate aim is to
make products that meet customer needs, and they have three main goals:

1) To make working or commuting in the rain more comfortable. ¥ Funahashi company staff
2) To protect workers’ safety.
3) To promote healthy working conditions.

Funahashi provide products primarily for outdoor workers,
and bike and motorcycle riders. This article will introduce
you to Funahashi’s products and their passion for making
quality rainwear.

Safety Features

Visibility
The most remarkable feature of Funahashi’s rainwear is its visibility. Rainy
weather often causes dark conditions. In some cases, workers outside in rainy
conditions have been involved in serious accidents when drivers fail to see them.
Funahashi safety rainwear (model FS-6000) has reflectors all over it (see picture).
These are special reflectors that can reflect light from every angle. The rainwear
also comes in a variety of bright colors to enhance visibility. A second feature of
this model is its hood. Ordinary rainwear has a hood that limits the wearer’s
sight. Funahashi’s rainwear however, features a panorama hood with large
transparent parts, so the user’s sight is not impaired. When you ride a bike
ootorcycle, you need to be able to
see to the side. This feature is very
useful for both riders and workers. In
addition, the hood can move with you
neck to allow wider vision.

Funahashisafety A

rainwear V¥ rainwear with panorama hoods

Water Resistance

Needless to say, rainwear needs to be durable and water resistant even
against high water pressure. According to Funahashi, rainwear for working
should be able to withstand 10,000 mm/cm?2 of water pressure. Their
rainwear is designed so that workers and riders will not get wet even if they
are in heavy rain for a long time. Funahashi rainwear features a tape seal on
all seams to prevent water from penetrating inside the rainwear.
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Comfort Features

Breathability

One of the reasons why people don't like to wear rainwear is
discomfort. Most people find that humidity develops inside their
rainwear. Ordinary rainwear is only designed to be resistant to water Fit
from outside. However, humidity within the rainwear arises as we
sweat. It is almost impossible to be comfortable, and this kind of
rainwear isn't suitable for wearing while working hard or riding a
motorcycle in humid weather. Funahashi's rainwear is made from
breathable Gore-Tex fabric, preventing humidity within the rainwear by
allowing air to pass through. It can prevent water from coming inside
the rainwear while allowing body heat to pass out. This makes you
more comfortable, and is more hygienic than rainwear made from non-

« Gore-Tex rainwear

Funahashi’s rainwear is made to fit

every figure, with the use of adjustable
straps and zips on the
sleeves, ankles and tail
parts. Anyone can feel
comfortable by altering the
straps to suit his or her

breathable fabric. body. ankle zip &
H 4
Funahashi’s Advanced Technology
Quality Convenience Saleability
Funahashi’s rainwear has been The location of Funahashi Retailers in Asian countries have much to
chosen as official rainwear by factories in Asian gain from cooperation with Funahashi.

many Japanese local governments
and  Funahashi  continue to
improve their rainwear to meet
the needs of their customers. Their
factories are located in Japan,
China and Myanmar, and
Funahashi guarantee high quality
products from all their factories.
Their products are rigorously
checked both in-factory and at an
inspection center. Because of this

countries, means import
into Asian countries is
convenient and  cost-
effective. Funahashi are
able to export their
rainwear from  these
countries without custom
duty. Funahashi are eager
to find new companies to
cooperate with to spread
their rainwear throughout

Currently the importance of quality
rainwear is under-emphasized in many
Asian countries, but there is a real need
for advanced rainwear to allow workers
to protect themselves, feel comfortable,
and ultimately to be more productive.
Moreover, motorcycles and bicycles
represent a major form of transport in
many Asian countries, creating a
significant rainwear market in the rainy
season. Partnership with Funahashi has

double checking system, Asian countries. the potential to bear great fruit!
Funahashi are able to guarantee

safe, high quality Japanese

rainwear.

Editorial Notes

Ryosuke Sumikura: .
After listening to Mr. Funahashi’s passion for : 71
making rainwear, | realized his genuine desire to : —

protect his customers from dangerous situations : Ryuto Yokoyama:
by producing quality rainwear. Other company Before | went to the interview, | thought rainwear was not cool

members showed the same passion. | hope and not comfortable. To be honest, | hated wearing rainwear

many people all over the world wake up to how when | was a high school student because it was always humid

important rainwear is, and get interested in inside and very uncomfortable. | was very impressed with the

Funahashi rainwear. It will absolutely save @ Way Funahashi have developed their rainwear to meet our

workers and riders from rain-related accidents. needs. My image of rainwear has completely changed since our
interview.

Funahashi Co. Ltd.
Mei-eki 5-23-8 Nakamura-ku, Nagoya T 452-0002

TEL.052-571-6346 FAX.052-571-3931
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Eine fleifSige Firma in Japan

FUNAHASHI AG

Beschreibung der Funahashi AG

Die Funahashi AG produziert Regenmantel fiir Arbeiter.Sie wurde vor 94
Jahren gegriindet. Die Regenmantel werden von Eisenbahngesellschaften,
Unternehmen im StraRenbau oder Feuerwehren benutzt.

Jetzt stellen wir IThnen das Hauptbiiro der Funahasi AG in Nagoya vor, die
zu den kleineren und mittleren Unternehmen gehort.

Der Firmenchef der Funahashi AG

Der jetzige Firmenchef Akihiko Funahashi ist Firmenchef in der dritten generation. Er
verbrachte seine Kindheit in einer reichen Stadt. Seine Klassenkameraden waren beinahe
alle Kinder von hohen Beamten oder GroBhédndlern. Daran hat er schlechte Erinnerungen:
Seine Kameraden machten sich Gber den Beruf seines Vaters lustig. Jetzt ist er Firmenchef,
hort aber immer noch viel Negatives Giber Regenmaéntel.

Viele Leute mogen keine Regentage. Der Firmenchef betont, dass sie die Arbeiter
schiitzen, die auch an Regentagen draulRen arbeiten missen. Manche arbeiten in einer
gefdhrlichen Umgebung, z.B. bei schlechter Aussicht, in Erdrutschgebieten usw. Der
Firmenchef wiinscht, dass ihre Produkte solchen Arbeitern nitzlich sind. Eben darum

macht er bei Sicherheit und Komfort nie einen Kompromiss. Die Firma tut viel, womit die Kunde zufrieden sind: Sie
bringt mit einer griindlichen Untersuchung keine fehlerhafte Ware auf den Markt, nimmt Rickmeldungen der
Kunden ernst und priift mit der Waschanlage Waren.

Der Firmenchef hat ein Lieblingssprichwort: ,Einschlafen mit Dank, Aufstehen mit Hoffnung, Leben mit
Bemiihung”. Das bedeutet, dass man sich beim Einschlafen fiir diesen Tag bedankt, sich beim Aufstehen einiges
vornimmt, und sich stets um seinen Erfolg bemiht. Sein Ziel formuliert er wie folgt: ,Hoffentlich arbeitet man in
unseren Regenmanteln lebhaft, auch wenn man an Regentagen triib gestimmt ist.”

Der Vertrieb im Funahashi-Stil

Wir haben Herrn Ueno interviewt, der im Vertrieb arbeitet.Er arbeitet aufrichtig und ehrlich. Er geht fleiBig mit
allen Kunden um.

Als er in der AG ein Praktikum machte, musste er Regenmantel an die Leute verkaufen, die auf dem nahen Markt
arbeiteten. Er war noch ein Praktikant, also wusste er nicht, wie man Regenmaéntel verkaufen soll.

Zuerst ging er jeden Morgen um 5 Uhr zum Markt, um den Arbeitern die Regenmaéntel vorzustellen. Aber die
Regenmaéntel von Funahashi waren nicht billig, deshalb konnte er keinen verkaufen.

Trotzdem ging er jeden Morgen zum Markt ... Eines Morgens sprach ihn ein junger Arbeiter an: ,Du kommst
jeden Morgen. Du bist schon ein bekanntes Gesicht. Verkaufst du Regenmaéntel? Ich kaufe dir einen ab.” Und er
kaufte einen Regenmantel!!! Das war das erste Mal, dass er einen Regenmantel verkaufte!! Ab diesem Tag war
sein Ziel, fir den Vertrieb ein bekanntes Gesicht zu werden.

Ich dachte, dass es keinen EinfluR auf den Verkauf hat, ob die Kunden jemenden kennen oder nicht. Aber das ist
falsch.

Zuerst Bekanntschaft, danach Vertrauen: Durch die Bekanntschaft gewinnt man das Vertrauen von Kunden. Das ist
fir den Vertrieb am wichtigsten. Die Geschéftspolitik von Funahashi ist ,Vertrauen vor Gewinn.” Das heift, dass
man den Gewinn nachholen kann, aber das Vertrauen nicht. Die Funahashi AG legt auf das Vertrauen Gewicht.
Wenn man zum ersten Mal zu einem Unternehmen geht, wird man manchmal von einem Wachter aufgehalten.
Dann befreundet man sich mit dem Wachter. Man befreundet sich auBerdem mit dem Empfangschef und den
Angestellten. Das bekannte Gesicht ist sehr wichtig.

Das ist der Funahashi-Stil.
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Auf die Kommunikation Gewicht legen

In der Funahashi AG spielt die Kommunikation zwischen
dem Firmenchef und den Angestellten eine wichtige Rolle.
In der Mittagspause sitzen alle im Blro um einen grofRRen
Tisch und unterhalten sich beim Mittagessen Uber viele
verschiedene Dinge. Sie sprechen auch in der Kaffeepause
miteinander. Bei diesen Gelegenheiten kdnnen sie sich in
freundlicher Atmosphare unterhalten und die Ratschlage,
die sie dabei bekommen, auf ihre Arbeit anwenden. Und
weil sie sich direkt mit dem Firmenchef oder ihren Kollegen
beraten, wenn es ein Problem gibt, kdnnen sie es sofort I6sen. Die reibungslose Kommunikation in der Firma macht
moglich, ihre Kunden aufrichtig zu bedienen.

AuRerdem entstehen ein Vertrauensverhéltnis und eine gute Atmosphédre, weil der Firmenchef und die
Angestellten die gemeinsame Zeit teilen. Die Angestellten bemihen sich immer, den Firmenchef nicht zu
beschdmen, und sie lernen u.a. auf Fachmessen im Ausland, um mit Selbstvertrauen ihre Produkte auf den Markt
bringen zu kénnen. Die Leute in der Funahashi AG sind sehr fleiRig, aber sie haben auch eine gesellige Seite: Wenn
sie zum Beispiel ein neues Produkt vollenden, tragt jemand dieses, andere bespritzen ihn auf dem Parkplatz vor der
Firma mit Wasser und sie prifen so ihr neues Produkt.

Die Zusammenfassung

Wie oben beschreiben ist die Funahashi AG eine attraktive Firma, in der mit |
voller Begeisterung gearbeitet wird. Es gibt eine besonders beeindruckende
Szene in dem Interview. Der Firmenchef lobte seine Angestellten und erzahlte:
,Dank der Bemiihungen der Angestellten kdnnen wir in guter Atmosphare
arbeiten. Und mir wird auch von ihnen geholfen.” Ein Mitarbeiter murmelte
spater, als Uber ein anderes Thema gesprochen wurde: ,,Wir dirfen unserem
Chef keine Schande bereiten.” Offenbar vertraut man sich in der Firma wie in |
einer Familie. Weil das Vertrauensverhéltnis in der Firma gefestigt ist, kdnnen
sie auch nach auBen Vertrauen herstellen. In der Gewerkschaft soll iber die
Funahashi AG gesagt worden sein: ,Alle Feuerwehren verlangen die
Regenmadntel von Funahashi.” Die guten Absatzzahlen bestadtigen auch das
Vertrauen der Kunden. Das Vertrauen nach innen und auBen stltzt die 94-
jahrige Geschichte der Funahashi AG.

eine Szene vom Interview ( }

Wir r'nachten das Interview

FUNAHASHI AG 5-23-8, Meieki, Nakamura-ku, 450-0002, Nagoya-shi

TEL 052-571-6346 FAX 052-571-3931
URL http://www.2784.co.jp/company/
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Beauty

What do you do in order to stay beautiful? Go to a gym, eat
organic food, buy cosmetic products? Of course they are all
important and effective. However, there is another thing you can
do, and it’s probably the most essential for your health and
beauty. Improve your sleep quality. Here are 5 things you should
know about it.

Y

Good sleep improves your skin condition. Getting enough sleep means fewer acne breakouts, and reduced
skin sensitivity and allergic reactions.

Getting sufficient sleep leads to naturally beautiful skin. It helps to maintain collagen and hyaluronic acid,
the molecules that give the skin glow, bounce, and translucency.

Better sleep results in increased beauty. While you are sleeping, your body’s hydration rebalances,
replenishing moisture in your skin, and removing excess water from the body.

Good sleep slows the aging process. During deep sleep, the rise in growth hormones allows damaged cells to
= become repaired. Without the deeper phases of sleep, this won't occur, resulting in more noticeable signs of
aging.

« Getting enough sleep contributes to weight control. Sleep makes you feel less hungry, and so helps with
weight management.

u A W N &

So how do you get quality sleep? Using a makura is a good place to start.

What do you think of
H when you imagine a pillow? Do you like to
What IS a makura? have many fluffy pillows and enjoy covering them
with your favorite colors and patterns? Or do you carefully
choose just one pillow which is a perfect fit for your head and
hope to sleep soundly? Japanese people tend to be the second.
These days, Japanese people are into makura, a pillow made
especially for good sleep. Makura come in many shapes. Of course
there are rectangular makura, but they are also irregular, oval, bean-
shaped etc. Recently, more Japanese people are seeking the perfect
makura for them so that they can make their bed time more
comfortable and improve their health.
Since makura have become trendy
in Japan, more companies are
producing makura and working
to create new and improved
designs. Why don’t you try
using makura? Having
the perfect makura
changes your life.
makura come in a range
of shapes
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Long-established Japanese makura company Kitamura Japan Inc. have created a unique makura, "Gymnast Plus" to
ensure you achieve a good night’s sleep. When it comes to sleep, quality is more important than quantity. People
often involuntarily toss and turn in bed, leading to disturbed sleep. The Gymnast Plus has many features to facilitate
moving while you sleep, without waking up.

1. The Gymnast Plus is bean-shaped. This unique shape helps your head turn naturally, and supports your head in
the side and upward positions.

2. The makura height is adjustable. It is divided into
four parts, and you can easily adjust the filling
depending on your preference.

3. The Gymnast Plus is easy to keep clean because
it is washable.

Kitamura also design side items related to sleep, for
example, makura cases.

One makura case design has a pocket for scent.
Using your favorite aroma

oil will help you to relax '
and so sleep easier »
and more deeply.

Kitamura’s aroma
makura set »

A Kitamura offer makura cases in a range of colors

All Kitamura products are individually crafted by professions who have been engaged in creating bedclothes for over

40 years. Their extensive knowledge and experience guarantees a quality product to ensure you enjoy a good night’s
sleep.

Editorial Comments
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iLa siesta esta perdiéndose!

“Siesta, descanso que se toma después de comer”, asi se define en el
diccionario de la Real Academia Espaiiola. Desde hace mucho, en Espafia
hay una buena costumbre que se llama “La Siesta”. Lo que pasa es que, si
los espaioles hacen la siesta, pueden evitar el calor de los rayos del sol y
trabajar hasta muy tarde por la noche. Todo el mundo envidia e imita la
siesta. Sin embargo, actualmente, poco a poco la costumbre de la siesta se
esta perdiendo. De hecho, en 2006 la siesta para los funcionarios espafioles
empez6 a desaparecer por el desempleo y la crisis econdmica. Ademas, los
grandes almacenes, los supermercados, etc. estan abiertos sin pausa.
También hay mucha gente que no duerme la siesta en lo absoluto porque es
dificil volver a casa durante la hora de la comida. Segin una investigacion
que se realiz6 en 2009, solo el 16% de los espafioles duermen la siesta. La
maravillosa cultura espafiola estd pasando de moda.

¢INo es necesaria la siesta para los espafioles?

El efecto de la siesta |
La siesta tiene muchas ventajas para la salud: @ < (i

1%, La siesta es mas util que el café para quitar el suefio.

2% La gente que hace siesta puede tener buena memoria.

3% La gente que duerme la siesta puede aliviar el estrés.

4% La siesta puede disminuir la fatiga 3 veces mas que el suefio normal.
Ademas, los espafioles pueden evitar el calor de los rayos del sol y trabajar
hasta muy tarde por la noche como ya saben.

jLa siesta es necesaria para los espafoles!

Para recuperar la siesta

(Esta cansado por el trabajo y quiere descansar un poco? ;Nunca ha pensado si
que le gustaria tener una buena almohada? En ese momento, nos gustaria que usara
“Gymnast mini.”

Esta almohada tiene tres ventajas: En primer lugar, es portatil. Se puede llevar
en la bolsa o la mochila. Por lo tanto, cuando tenga suefio, esta almohada le sera
util. En segundo lugar, esta almohada es muy cémoda. Aunque tiene una forma
particular, es la mejor para dormir. Ademas, es elastica, tiene buena aireacion y
transpira. En tercer lugar, se puede lavar. Por eso, siempre estara limpia.

Por otro lado, esta almohada tiene mas ventajas. Se puede usar en otras
situaciones. Cuando viaje en tren o avion, puede usarla. Cuando trabaje en la
oficina, también puede usarla. Cuando le duela la espalda, puede usarla. “Use
Gymnast mini cuando quiera relajarse.” Si usa esta almohada, podra disminuir
cualquier dolor.
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Kitamura Japan

Una empresa que ofrece una de las mas maravillosas almohadas es
“Kitamura Japan”. Esta almohada ayuda a dormir la siesta tanto como Sergio
Busquets apoya la seleccion espafiola. Kitamura Japan estd en la ciudad de
Kitanagoya. Esta ciudad estd poniendose en la mira por ser una ciudad donde
se puede vivir sana y comodamente.

Una empresa que ofrece una de las mas maravillosas almohadas es
“Kitamura Japan”. Esta almohada ayuda a dormir la siesta tanto como Sergio
Busquets apoya la seleccion espafiola. Kitamura Japan estd en la ciudad de

Kitanagoya. Esta ciudad esta poniendose en la mira por ser una ciudad donde se puede vivir sana y comodamente.

En 1923 cre6 nuestro negocio vendiendo telas de algodon. Después también vendiamos colchones para cama. Desde
el afio 1973, empezamos a producir y vender almohadas. Luego desarrollamos la almohada “Gymnast” para mejorar la
calidad del suefio y nos valimos de nuestro conocimiento técnico para desarrollar este producto.

Ahora estamos en la época del cuarto presidente de la compaiiia, durante ésta hemos desarrollado muchos productos
y estamos ofreciendo atractivas almohadas. Ademas nuestros artesanos experimentados las producen. Actualmente el
presidente esta abriendo nuevos mercados para nuestras almohadas en otros paises aprovechando su experiencia de
haber estudiado en el extranjero. De hecho, nuestra almohada se estd popularizando en Malasia. Ademas, tenemos
planes para vender nuestros productos en Europa.

El presidente Kitamura nos dijo: “La imagen de la almohada y la cultura del suefio en los
paises extranjeros son diferentes que las en Japon. Por ejemplo; en Japon hay solo una
almohada en cada cama, sin embargo en los paises extranjeros hay dos o mas almohadas en
cada cama. Por eso la idea de una almohada en cada cama, sera nueva en los paises
extranjeros. Yo creo que mucho mas personas se interesaran por el suefio. Por lo tanto, quiero
seguir siendo un especialista de las almohadas para ofrecer un suefio fantastico.”

Al presidente le importa mucho la relacion con los clientes y por ello aceptamos las
opiniones de nuestros usuarios al desarrollar almohadas. Por lo tanto, el presidente quiere que
los espafioles usen Gymnast mini porque ellos conocen bien las ventajas de la siesta. Vamos
a disfrutar de la vida con nuestras almohadas para mejorar la calidad del trabajo retomando la
costumbre de la siesta, por eso vamos a crear relaciones con nuestra empresa por medio de
Gymnast mini.

Epilogo

Estabamos nerviosos porque era la primera vez que haciamos una - —_—

entrevista. Sin embargo, el presidente contestd a nuestras preguntas
con cortesia. Estamos preocupados por no poder incluir en el articulo
todo lo que nos explicd, pero entendiamos las ideas del presidente en
su trabajo, las dificultades alli, como es el negocio en los paises
extranjeros, y la evolucion de la empresa hasta hoy. Pensamos que esto
serd muy util para nuestro futuro.

Cuando terminamos la entrevista y salimos de la empresa, el
presidente se quedo despidiéndonos hasta que ya no pudo vernos mas.
Esta accion se relaciona con algo que €l dijo anteriormente: Los lazos
con los clientes son importantes. Ademas, pensamos que la empresa
“Makura no Kitamura” en la actualidad esta representada por acciones
como ésta.

Kitamura Japan
16-2 Tokushigekozaki, ciudad de Kitanagoya, provincia de Aichi
Tel 0568 - 23 - 0213 Fax 0568 - 23 - 0785
URL  http://www.kitamura-japan.co.jp/
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What is Mirin???

Mirin is sweet rice wine that Japanese people use for cooking. In
the beginning, mirin was made for drinking but since 400 years ago
it has been used for cooking.

We'd like to introduce three types of mirin. The first is yellow
mirin which is called hon-mirin. It is made from rice, rice yeast and
shochu*. The second one is brown mirin called jukusei hon-mirin.
The raw materials are the same as with yellow mirin, but it is aged for longer. The color difference comes from the
aging period. The more you age mirin, the darker the color and the sweeter it gets.

From left, six-month, one-year, three-year aged Mirin

Finally, there is imitation mirin. Its color is also yellow but it doesn’t contain alcohol. Not only that, imitation mirin
contains chemical seasoning and salt, so it doesn’t taste good because it tastes only salty.

How can you distinguish between the three types when you buy mirin? The best way is to read the label. The
ingredients and alcohol content must be written there (see the picture below). If you still cannot identify which kind
of mirin it is, let’s ask!

*shochu: a kind of Japanese alcohol

How to Use Mirin

Mirin is a common staple in washoku, traditional Japanese food. It
is used to give food a lovely shine, and also to tone down the fishy
smell of the ingredients. Mirin also plays a role in preventing the
ingredients breaking apart, which is essential in washoku, where
appearance is considered to be very important.

Nowadays, mirin is used in many different ways. Mirin itself has a
very sweet taste, so it can be used to replace sugar. Also, it has
alcohol in it, so you can use it like brandy when making baked sweets
2& (=true) like cookies, pound cakes and so on. Simmering mirin results in a
syrup, which can be used like maple syrup. You can put it on pancakes,
yogurt, etc.

Mirin can also be used in dished like teriyaki and stir-fries. We
made teriyaki chicken in two ways; using mirin, or using sugar with
regular rice wine. The dish with mirin had a lovely glaze to it and good
light taste compared with the heavier and saltier dish made without
mirin.

We have introduced many uses of mirin in cooking, however there
is another way to enjoy it. Mirin also makes delicious beverage! Since
the alcohol in mirin is 14%, it is not too strong and the sweet taste

Please check the
label and look for
the character

Sugiura’s mirin

v' Superior sweetness

v' True mirin (hon-mirin, jukusei hon-
mirin)

v" Quality local ingredients

Sugiura’s way to make hon-mirin

1. Washrice and soak them in water mixes well with water or soda. We recommend Sugiura’s jukusei hon-
2. Steam then cool the rice mirin because of the superior sweetness!
3. Addrice yeast
4. Blend in the shochu and ferment 6 months
5. Separate liquid and lees
(The liquid becomes hon-mirin available at stores and the lees are used | To buy Sugiura’s hon-mirin
in pickles or sweets.) NN AN
6. Hon-mirin can be aged a further 3 years to make jukusei hon-mirin http://mirinya.com/shopping_1.html
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Mirin : el alma de la comida japonesa
== 14
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¢Qué es Mirin?

Mirin es un vino de arroz, que los japoneses se utilizan para cocinar. Al principio, T
mirin fue para beber, pero desde 400 afos antes se ha utilizado para cocinar.
Introduciremos tres tipos de mirin. Primero es mirin amarillo que se llama hon-
mirin. Es de arroz, levadura de arroz y shochu*. Segundo es mirin maron que se — o
llama jukusei hon-mirin. Es de lo mismo de mirin amarillo. Sin embargo, envejece
mas larga que ese. La diferencia del color proviene del periodo de envejecer, es De izquierda a derecha,
decir cuanto mas envejece, mas oscuro el color y mas dulce el sabor. Al final hay Mirin afiajado seis meses, unoy
imitacion de mirin. El color es amarillo, pero no contiene alcohol. No solo eso, la tres afios
imitacidn contiene materia quimica y sal. Asi que el sabor no es buena por que es
salado. ¢Cdmo se distinguimos entre los tres tipos cuando compramos? La mejor manera es leer el marbete. Los
ingredientes y alcohol debe ser escrito ahi. Si todavia no puede distinguirlos, vamos a preguntate.

*shochu: un tipo de alcohol japonés

é¢Como se utiliza el Mirin?

El Mirin es un elemento bdsico en la comida tradicional japonesa también llamada
Washoku. Se utiliza para dar un bello toque a la comida y también para atenuar el olor a
pescado de los ingredientes. Ademas el mirin desempefia un papel muy importante para
evitar que los ingredientes se separen, lo cual es esencial en washoku, donde una buena
apariencia es considerada como algo indispensable.

Hoy en dia, el mirin se utiliza de muchas maneras diferentes: Como tiene un sabor muy
dulce por si mismo, se puede utilizar para sustituir el azicar. Ademas, contiene alcohol,
por lo que puede usarse como si fuera brandy al hacer dulces horneados, por ejemplo
galletas y pastelillos, etc. El resultado del mirin hervido a fuego lento es un jarabe, que
puede ser utilizado como el jarabe de arce. Usted puede ponerlo en tortitas, yogur, entre
otoros. El Mirin también se puede utilizar en el plato fuerte, como teriyaki y cocido de
verduras, pescado, pollo, cerdo, etc. Nosotros cocinamos teriyaki de pollo en dos
maneras; una utilizando mirin, y la otra usando azucar con vino normal de arroz. El plato
con mirin tenia un precioso glaseado y buen sabor ligero en comparacion con el plato mas
ZF (=genuino) pesado y mas salado hecho sin mirin.

Busque el character

Hemos presentado varios usos del mirin en la cocina, sin embargo, hay otra manera de disfrutarlo; iEl Mirin
también es una deliciosa bebida! Como el alcohol en el mirin es del 14%, no es demasiado fuerte y su sabor dulce se
mezcla bien con agua o soda. iLe recomendamos el jukusei hon-mirin de Sugiura debido a su dulzura sin igual!

Forma de hacer hon-mirin de Sugiura Mirin de Sugiura

1. Lavar el arroz y dejarlo remojando en agua v" Dulzura Superior

2. Cocerlo al vapor y luego dejarlo enfriar V' Verdadero mirin

3. Afadir lalevadura de arroz (hon-mirin, jukusei hon-mirin)
4. Mezclar en el Shochu (alcohol tradicional de arroz) y fermentar v’ Ingredientes locales de calidad

durante 6 meses
5. Separar el liquido de los sedimentos.

(El' liquido se convierte en hon-mirin disponible en las tiendas y los Para comprar mirin de Sugiura

sedimentos se utilizan para hacer verduras en salmuera y dulces.) N NN AN 2

6. El Hon-mirin puede ser madurado otros 3 afos para hacer jukusei http://mirinya.com/shopping_1.html
hon-mirin
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HELIE Let's cook!

RFHENTLRYTOADEIFEASY)

Maguro rice bowl

E>THYA !

~ %% (2 A1)/ Ingredients ( Serves 2 ) ~

»400g % As/Steamed white rice

+200g Y OMF|H/ Sashimi-grade maguro tuna

& /Asyou like FHRF/Shallots

“dK&EL3/3tbsp  L&SW/Soysauce

K /PELC1/1tsp  ZFH/ Sesame oil

-k /NEL2/2tsp EHRE/ Dou ban jiang (Chinese chili bean paste)
Kk RK&EL2/2tbsp  AHAYATZ4Hk]/Hon-mirin ”Aisakura”

~2<Y 7 / How to cook ~
1. ovy7avyORIFARE ) ETATANTOFZLEEY . ZOFITT1OXICY >3/ 0 AN TEREIRE.
30 ~1RHABRETENE D
Mix all marinade ingredients (%) in a bowl and marinate diced maguro in the mixture for 30 to 60 minutes in the
refrigerator.
2. THELFV. FOLISEF-RIOERYMNITS
Serve steamed rice into individual bowls, and place marinated maguro on top of rice.
3. JEITDOFFLEMT NAYYICLIEERFELLLTER !

Pour the marinade and sprinkle chopped shallots on top. Serve right away.
BEBTAX AYASOvTh
Tofu ice cream with mirin sirup

~#1 %} (4 ABIT) /Ingredients ( Serves 4 )~

* 1T /1block #HZLEFE/Silken tofu
«200ml /N=57 A X/Vanillaice cream

« 50ml  A&HY AT EE ]/ Hon-mirin” Aisakura”

~2<Y7 /How to cook ~
1. BILEBEN=STARER—ILIZANTELNLEDETEE.
AEETHCLEDD
Combine tofu and ice cream in a bowl until it becomes smooth and freeze it.
2. TEROZF/MATRLAMNIDGLBELIZOAFILEDHS
Make mirin syrup: Put mirin on medium heat and bring to the boil. Immediately remove from the heat and cool.
3. EFESETARIZZEMNITTER !

Scoop tofu ice cream into a bowl and pour mirin syrup on top. Serve right away

FEEL LA DIEY BEZ/Chiken Teriyaki

~# % (LABI) /Ingredients ( Serves 1) ~

- 1#%/ 1piece (250~300g) &+ HFI/Chicken thighs

- =/ Asyoulike F+~J/Cabbage

-k K&EL3/3tbsp. L&KW /Soysauce

«k K&EL3/3tbsp.  AHY AT E 4 | /Hon-mirin”aisakura”
» K&L1/1tbsp. H54 jH/Vegetable oil

~~D<Y 7 /How to cook ~
1. FPRAYIEFEYIZLTEL  Cut cabbage into long thin strips.

2. HEUOW=ISAN\VICELRAZEDEINSRE RN THRE BERHNDLVLERLTH K THL
Heat vegetable oil in a frying pan. Fry the skin side of the chicken first on medium heat until the skin is browned.
Then turn the chicken over to fry the other side on low heat.

3. KBESTBLEIPNERAYAEEET-LDEAN. BANTAL LEKFEELEHSHEC
Once the chicken is well cooked, combine ingredients and pour sauce(%) into the frying pan and simmer until the
sauce becomes thick)

4. FULMEBEFOTELXKELEHTREYMIF. TR !
When the sauce is thick, remove from the heat. Cut the chicken and place on a plate. Serve right away.
(Steamed white rice is the best combination!))

32



BARTHEL!

REF BRIOHSETREDESNEO>TLTETHELLAN =TT . AAYAHMRETR
EEHFSFIRLMEDIENTERLS,

TAR: FADYEBHNELHLT A RITBYEL =, [BRIFENE T TETHLHLOTECE
FEOBETTEDEELOVTELTESZEATED T, HEDEAILEHYESTT,

MR &
HYADRDYICHEEANLDEEY  BRERELTHELEA, BEO AL
ESLTHHANLHEITHTEE T AAYADH T HAAELOMH>TINT,
BEEESFYLTOEL, BB ARAYAEE=HARY YA EGENTL
T ETHENVNERCEATERERBVNET, [BREHAD LMY L TOTH
EHMREHID T, HEEFTHEEBELLESYE LA TL ., SETHIEL
*4@;@2]&&@#:&@ YEEA AAYASZHNISHECBOLUENEZEATS
B’7T !

AV BEL—FRAT

B IZIT<ETIE, AYVADNHEWLEWLSZEL, BAL
ERBVWEBOHVADRHZIZELMYELATL:,
TH. AYAIZTDOVT OB ER AT, [
YA I1EWST—RIZBRRIZEYELT =,

HIBIZAYADEDLLTNSDOMARIZESTY.,
[ YN —0o Oy EHFYVATLE ! &
ES3DAOFEIZHEL=YLTVNASHINTT,

Fr-. EHEGKRASHORMEELT. BRDEH
B EE S UEICHLERAHBEEL .

PS5ICEEITEHEFETIA. BRAADKREKELT,
LoMYHEARDISBEATHNEZWERLET,
(£5)

SERBAYVATBEIZHLTAHIZWAIX, S50 FEXVETET,
Buy Sugiura’s hon-mirin here / Compre Mirin de Sugiura aqui

NN

URL: http://mirinya.com/shopping_1.html

ERKAXET
FriEth : 25N E EmmanEE4T BoFih
TEEE 0566-41-0919 FAX 0566-41-2023
http://mirinya.com/ SRS
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FYDHYAEESS BRISEVAHS

HYA>THRAUTEARS?

AHYAIFARANBEEBOLZZFESILDTHLTTZIILI—ILAEENRTUOET,, IO LA MELTHESN =AY
ATLED G IRBARUBITRAEREICHELNELSIZHYELT,

CCTIESTBEDOAHAYAICONWTERBALEWERWET, —D B IFEE XK., X5, BEMSELNTLSERBLK
AHYATT , ZDEERBARAYALEENDIFZRBVEAAVATYT , BHBITIEBVNVAAYVALERILTTMN, 2B
SNANKYRAREINTONET , BOEZEVEIRARBBMNSETNT, BARSENIESERIFZERBFEGYEHA
3ELFET, = 2B FXAVARFAKK T, RE-BIEEBVLTIAARAYALEN, ZILO—/LITEENTHEE
Ao TNEIFTHLAHY ARFAKREHTEZARK PIEINEETN TS E=HLIIENEFTENLLLBYEE A,

TIEHEAHYAZESLELESFOO>TRADITNIENNDTLESIMN ? FNIE, SNIVERLIETT, BEHHEHOTIL
I—ILEBIZTODVWTENMTLSIET T (TRSHE) TNTEIAHIOHEVWAIEEEDOANIZANTHELLS !

XEEE: BARDEEN—IE

HYAS>TESRPHTHESID ?

HAYAITHBIZEODNAZNERTYT . AYAIXBMICBYYYEEZR RAFEHTENTEET, F-AHYA
[EZBENERE. REEAEEGMEBIZIEIAKTRIESHENLDTY  BEAYAIIHKR AL TEOHOATLNET,
AYATEHODOTHEORDLYELTHEZET, PILa—ILLEATWSESD ., IS0 T—DLSIZEHFERET, &5
IZHYAZEBEDDEA—TILOVTDESNFESIELTEET /U —F OIS ILMIELSLTERSZDY
FAAATT,

HYANITBYBEEOLOMICEEREFT ., TNEFERILTE=HOITF-BIXBYBREE DD AETHEL>THEL=,
AVADHEFRALI-LDEMELAREELFRAL-LDOTYT  WELHAREFERAD AL, ERADLEKEL ST
DIZHL. FYAFERDOAITYYHABETESoEYLTLVELT =,

CCETHYADREEREERTEALTEZLER., AVADBSERELL AEIFTEHEDTT . HFYAITER
HPNZEHEEDTT ! ZILO—ILEFHI14%D=HBRTETHILHY., KEIYOY—FENYTRELEZENTEET,
EWSTETHI=BIIZHAYVADEKAYADZDEFNGHSEHLTHNEET !

ERAYADER
BAGHS
AP~DIEDHY

Hh 7T 7 OO [R 44 #4HE A

EHAYVADEHYVADEE

1. BREE-LTKIZRITTEL

2. ®/LE-ZITH™T

RERT

CHEEEBRE TR ERBSED

RIREHRVARED1TD GRIKIZERFEEINTVSARAYAIZEY  FAITEYORA—YIZEHNET)
6. RAYAIFEI2EENERERFBAHYAICED

o b w
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A Real Sake Experience in Gifu Prefecture

We hope you are enjoying your stay in historical Takayama, Japan. Takayama boasts a great number
of tourist attractions to keep you entertained throughout your stay, including nostalgic stores, lively
festivals, and traditional foods. Above all, Takayama is renowned for its wide variety of “sake,” often
called “rice wine” in English. Hopefully, you have already tried sake and loved it.

However, have you ever drunk sake in the traditional way? Since you have come to Gifu, a place that
keeps the spirit of traditional Japan, we would like to show you a more interesting way to enjoy sake.
We would also like to introduce you to the high-quality sake of “Chigo no Iwa,” a sake brewery based in
Gifu. “Chigo no Iwa” means “a stone from the distant past.” As the name suggests, the brewers of
“Chigo no Iwa” have been pouring their hearts into the craft of sake for a long time, and have
developed a number of special techniques for making the best sake possible. Located in the city of Toki,
an easy stop between Takayama and the transportation hub of Nagoya, Chigo no Iwa provides
travelers with the unforgettable experience of sampling their sake with cups made in the local Mino-
yaki pottery style.

Mino-Yaki Pottery and Sake in Toki, Gifu: A Great Match

Here is a traditional style of Japanese pottery called
“Mino-yaki.” Mino-yaki is one of the six oldest and most
famous types of pottery made in Japan, and is produced
right here in Gifu. Specifically, Toki has been the center of
Mino-yaki production for hundreds of years. Mino-yaki has
also been used to make distinctive sake cups, called
“sakazuki” in Japanese. When drinking sake, the sakazuki
is an essential factor in the drinking experience, and people in this region have developed their own
particular style of sakazuki in order to more deeply enjoy their sake. In other words, the sakazuki is
the key to making your cup of sake as tasty as it can be. You have traveled all the way to Japan and
are now right here in Gifu with all its old and aesthetic charm, so why don’t you take a little side trip
for the chance to get familiar with traditional Japanese pottery and to enrich your sake experience
with your own sakazuki ?

Jizake: Sake with a Sense of Place

“Jizake” is a kind of sake made from local ingredients. The different brands of jizake try to appeal to
consumers by offering a unique taste that only their region can produce. These days, not only Japanese
but also people in other countries are getting really interested in jizake. Gifu is a good region for
making sake, and it boasts a large number of jizake breweries.

Chigo no Iwa Sake Brewery is located near the Mino-yaki pottery
production area of Toki. It takes pride in making sake that honors the
region, and its jizake is known and loved by the local people. Chigo no
Iwa is unique in that it uses rice from the Sakaori Tanada rice fields to
make its sake. “Tanada” are the terraced rice fields built on the slopes of
mountains in Japan. This method of rice cultivation has been
disappearing, since, due to the shape of the small growing area, it is not
suited for producing large amounts of rice. However, the rice it yields is

highly nutritious and sweet, thanks to the cooler climate. Chigo no Iwa
uses this special rice and ferments it for twice the usual time, resulting
in an exceptionally smooth mouthfeel and sweet finish. This method of
fermentation is time consuming, and at present Chigo no Iwa is the only
brewery to use it. Therefore, if you are in the area, a taste of Chigo no
Iwa’s unique sake is well worth your time.
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Chigo no lwa’s Specialty: Aka-Fuji

Chigo no Iwa Brewery’s specialty sake is called
“Aka-Fuji.” This distinctive product is
recommended to foreign tourists. As shown in the
picture, you can buy it in a special package along
with four different shapes of Mino-yaki sake cups,
allowing you to experience the variety of flavors
within the same sake, depending on which cup you
drink from. Mino-yaki cups bring out the aromas
of sake, and make the taste lighter, clearer, and
smoother. In addition, Aka-Fuji comes with a
beautiful folding screen package with a picture of *

Mt. Fuji at sunrise, from which the sake gets its name, and some coasters which look like “tatami” —
the traditional Japanese-style floor mats. This specialty product is a brilliant way to bring home the
charm of Japanese culture!

“Aka-Fuji” is available at airports (Chubu Centrair International Airport, Narita, and
Where to Buy Haneda International Airport); however, this is a rare product of Chigo no Iwa,
which means you also need a bit of luck to find it there. The safer bet is to go
straight to the source — “Aka-Fuji” is regularly available at the Chigo no Iwa store in
Toki.

Chigo no lwa’s “Aka-Fuji:”

Be a Sake Connoisseur Our Recommendation
with Your own Personal Sake Cup! for Your Mino-yaki Experience

If you are looking for a one-of-a-kind Ceramics Park MINO
experience while you are here in Gifu, why  4-2-5 Higashi-machi,Tajimi-shi Gifu Japan 507-0801
not step off the beaten path and make the  Phone +81-572-28-3200  Fax +81-572-28-3201
trip to Toki to sample Chigo no Iwa’s  .Great opportunity to visit a Mino-yaki gallery and

unbeatable sake. You can also go home with shop, and to make your own handmade pottery!
your own personal handmade sake cup! .Buses are available from JR Tajimi Station (20 min)
This priceless experience is waiting for you Find out more

in Toki! = http//www.cpm-gifu.jp/wp/?page_id=389

Chigo no Iwa Brewery Information and Access

CHIGONOIWA Sake Brewery CO., LTD.

(Japanese name: FH M ABE &K R S4)

2177-1 Dachi, Toki-shi, Gifu, Japan 509-5401
TEL: +81-572-59-8014 FAX: +81-572-59-8144
Find out more =» http://chigonoiwa.info

JR Chuo Line
*Tajimi Station — Bus bound for Dachi (30 min)

Where to Buy Chigo no Iwa’s Sake Chigo no lwa Company President’s

. Restaurant Recommendation
Kani Liquor Store

2574 Kanayama, Kanayama-cho, Gero-shi, = Minokama

Gifu, Japan 509-1622 2-1-18, Shinmichi, Nishi-ku, Nagoya-shi,
Liquor Shop OHTAKE Aichi, Japan

1-34-18, Haruoka, Chikusa-ku, Nagoya-shi, You can drink Chigo no Iwa’s sake
Aichi, Japan 464-0848 ete.  here with traditional Japanese noodles!
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Haben Sie schon lhren Reiseplan nach Japan gemacht? Tokio, Nagoya, Kyoto, Osaka... Sie wollen sicher viele
Stadte besuchen. Und Sie wollen unbedingt japanisches Essen geniellen. Die japanische Kiiche besteht aus
vielfaltigen Gerichten, aus denen man die japanische Jahreszeiten schmecken kann. Dafir darf das traditionelle
Keramikgeschirr nicht fehlen. Wo liegen die Produktionsgebiete, in denen das Keramikgeschirr hergestellt wird?
In Japan wird mehr als die Halfte des traditionellen Keramikgeschirrs in der Region Toki-Tajimi in der Prafektur
Gifu hergestellt. Dieses nennt man ,Minoyaki“. Erfahren Sie einmal die Natur in diesem Bereich, der
,Minoyaki“ und kostliches Essen hervorbringt. Sie konnen eine andere Seite Japans entdecken, wenn Sie von der
groRen Stadt Nagoya einen kurzen Abstecher machen nach Gifu.

Die Mitte Japans erleben

Die Reglon Toki-Tajimi

Erst im 17. Jahrhundert entstand eine Tokio und Kyoto
verbindende StraRe: die Nakasen-Strae. Die Region
Toki-Tajimi liegt in Gifu-Ost und bei der Nakasen-StraRe.
Auf der Nakasen-StraBe gibt es viele Herbergestationen,
in denen man das alte Japan erfahren kann. Viele

Keramiken Veine Herbergestation
wurden von der
guten Qualitdt der

Erde in dieser Region
hergestellt und diese
Stadte blihten dank
ihrer  Stellung als §
meistherstellende

Keramikproduzenten

nach der Meiji- Restauratlon auf. Lassen Sie SICh
umhdiillen vom Natursegen dieser Region und von den
alten Stadtvierteln, die auch jetzt von ihrem Charme
nichts verloren haben.

Was ist Sake?
v/ Japanischer Reiswein aus: Reis,
Wasser und Kouji-Hefe
v/ Alkoholanteil: 15-20 %
v es gibt etwa 20 .000 Arten
v nur aus Reis, viele verschiedene

Geschmadcker erzeugen
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Der ,Japanischer Schindler” Chiune Sugihara:

Die Stadt Yaotsu-cho, die in Gifu-Ost liegt, ist der
Geburtsort von einem ehemaligen japanischen
Diplomanten namens Sugihara Chiune. Wahrend des
zweiten Weltkrieges hat er viele Juden gerettet,
indem er fiir sie Visa erteilt hat. In Yaotsu gibt es
Denkmaler und auch ein Museum fir ihn.

Museum Sugihara Chiune
http://www.town.yaotsu.gifu.jp/contents/view.cfm?i
d=911&g1id=4&g2id=18
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Allein  schon das Essen, das traditionelle

Keramikgeschirr und Sake machen lhre Reise zu einem
wiinderschonen Erlebnis! Dieses Mal stellen wir Ihnen
vor allem gern einen Reiswein  namens
,Chigonoiwa“ vor. ,Chigonoiwa“ wird bei einer Sake-
Brauerei, Chigonoiwa-Shuzo, in Toki in der Prafektur
Gifu prodiziert. Das ist ein Sake, fir dessen Brauen die
Sake-Brauer keine Kosten und Mihen scheuen. Sie
geniefen und verwerten den Segen der Natur in Gifu-
Ost.




CHIGONOIWA + ¥+ 2 %

Reis aus Gifu

100 % Lokalzutaten Fast
der gesamte Reis, den
Chigonoiwa-Shuzo als
Zutat fur Sake verwendet,
wird in Gifu hergestellt.
Tatsachlich  sind  Sake-
Brauerein, die nur Reis aus
Gifu benutzen, schwer zu
finden. Aber der Brauerei
Chigonoiwa ist die Natur in
ihrer  Umgebung sehr
wichtig.

A Daizo Nakashima, Sake-
Brauer und Direktor von
Chigonoiwa.

Minoyaki Wasser

Keramik aus Gifu — Minoyaki
Chigonoiwa-Schuzo empfiehlt, dass man
seinen Sake mit richtigen GefédRen trinkt.
Die ,Minoyaki“ SaketrinkgefdRe eignen
sich  besonders gut, um den
Wohlgeschmack des Sakes geniefen zu
kdnnen. Sake aus Toki in
,Minoyaki“ Gefdlen! So einen Luxus
kann man sich nirgendwo sonst als in  Toki
leisten!

Chigonoiwa-Schuzo AG

100 schénsten Tanada in Japan

In der Stadt Ena, die in der Nahe von
Toki liegt, gibt es “Sakaori-Tanada“..
,Tanada” sind treppenformige
Reisfelder, die es in Japan schon zu
alten Zeiten gab und an Abhdngen von
Bergen oder Hiigel angelegt sind.
Man produziert selten auf Tanada,
weil die Produktion von Reis auf
ihnen nicht effizient ist. Das Gebiet-
Sakaori-Tanada in Ena ist eines der
hundert schonsten Tanada - Gebiete
in  Japans. Chigonoiwa - Shuzo
verwendet Reis aus diesen Tanada
als Zutat fir den Sake, um zu der
Erhaltung von Tanada beizutragen.

Wasser aus Gifu

Chigonoiwa-Schuzo verwendet das
Grundwasser in Toki, das durch dicke
und tonige Erde geht. Dadurch st
dieses Grundwasser ein  weiches
Wasser mit  einer  besonders
niedrigen Harte. Und es enthélt wenig
Eisen und Mangan, welche die
Qualitdt des Sakes verschlechtern
konnten. Deshalb ermdglicht es die
Produktion des schmeckhaften Sakes.

FFoE@RH#A XA

Dachi-Cho 2177-1, 509-5401, Toki-shi, GIFU
+81-572-59-8014 http://www.chigonoiwa.jp/
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Saketrinkgefafl von Kaneko-Kohyo

Viele Ausldander konnen den Unterschied des Geschmacks von Sake nicht beurteilen. Jetzt
bekommen Sie eine Empfehlung; “Ikkon-hai” von der Firma ,Kaneko-Kohyo“. “Ikkon-hai” ist
ein Set von ,,Minoyaki“ TrinkgefaRen aus Keramik und jedes GefaR hat seine individuelle Form.
Wegen dieser verschiedenen Formen der Keramiken kann sich der Duft des Sakes frei
entfalten und Sie kénnen den Unterschied von Geschmak und Duft des Sakes genieflen. Wenn
Sie den wahren Geschmack von japanischen Sake geniefRen wollen, gibt es nicht Besseres als
»Ikkon-Hai“ und ,,Chigonoiwa“.

Wenn Sie...

-erfrischend trinken wollen: der ,,aufrechter Becher*
-Duft genieen wollen: die ,, Trompete*
-Wohlgeschmack genielen wollen: die ,,offenen Mund*

-an schwerem Sake nippen wollen: die ,,Knospe*

Wahrend viele Menschen Bier literweise trinken, empfehlen Sake-Liebhaber in Ruhe
an Sake zu nippen, um seinen Duft und Geschmack auf sich wirken zu lassen.
Entdecken Sie ihr Lieblings-Saketrinkgefall in Toki und tauchen Sie ein in die
facenttenreiche Welt der Sake-Geschmaécker!

GEHEIMTIPPS

Anfahrt nach Toki

_Ceramics Park Mino: 40 Minuten von Nagoya Bahnhof bis Toki
Bahnhof mit_ *Chio-honsen Linie

*Bus aus Nagoya zu Toki-Premium Outlet

Museum fir Minoyaki; Sie haben die Moglichkeit,
Chigonoiwa und TrinkgefdRe von Kaneko-Kohyo vor
Ort zu kaufen.

http://www.cpm-gifu.jp/

-Michi-no-Eki-Donburi-Kaikan:

Sie kdnnen Ihre Lieblingsschlssel im Restaurant
bekommen.

http://www.donburi-kaikan.com/

-Restaurant Minokama:

Handgemachte japanische Nudeln (Udon) mit
Chigonoiwa

http://minokama.me-ja.co.jp/
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Japan

How Japanese Choose Stores and Restaurants

If you are thinking of opening a business in Japan, you have many things to consider,
including your stock, your prices, and the layout of your shop itself. You must pay close
attention to the quality of your goods and services, and have a strong confidence in
them. However, even if you offer delicious dishes, functional goods, or thoughtful
service, it is not enough to make customers choose your shop out of all the choices
available to them. If you don’t meet needs of the local consumer, you may be setting
yourself up for failure.

So, what is it that Japanese consumers attach great importance to? In the case of
food service businesses, it is the atmosphere of a place, rather than taste or price.
Popular Japanese blog Wakarukoto! conducted a survey of 300 men and women of all
ages from their teens into their sixties. The results showed that atmosphere is the most
important factor in choosing cafes. Taste came second, followed by price. This means
that Japanese tend not to patronize cafés simply to satisfy their hunger. This tendency is
not limited to cafés, but to all kinds of consumer activities. When celebrating a birthday
or going shopping, enjoying the atmosphere and having a good time with family and
friends takes precedence over everything else. The products or services involved are
secondary aspects. That’s why you should give special consideration to your shop’s
atmosphere to ensure its success.

Creating Atmosphere with Tiles

Atmosphere

Taste

Price

How can you make this kind of effective atmosphere? According to a survey by Tokyo Chamber
of Commerce, it is important that the both the interior and exterior of the shop reflect a central
“concept” of the atmosphere. This sense of a design concept will attract customers who pass in front
of your store. What kind of atmosphere you want to create? Do you want to express classiness,
exoticness, cuteness, or chicness? Whatever you chose, you want the visual appearance of

your store to exude this feeling.

That is why we recommend the use of tiling in your store design. Tiles are a great way to
manifest your store’s atmospheric concept. They are made from many different kinds of materials
and can take on a variety of appearances, so they are able to evoke a wide range of atmospheres.
For instance, Starbucks Coffee’s chic and classy atmosphere is the reason why it is the most popular
café in Japan. Tiles play a very significant role in creating this atmosphere. Tiles add hints of color to
the floors and walls of Starbucks locations, making the interiors more attractive to customers.
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Seiwa Ceramics: A Unique Japanese Tile Company D >

Now that we’ve established how tiles can evoke the desired atmosphere for X
your shop and contribute to your business’s success, we’d like to introduce you y
to Seiwa Ceramics, a world-class tile company in Japan. Seiwa Ceramics was :
established in 1975 with the purpose of exporting traditional Japnese tiles to . j
overseas, and now this company also imports foreign-made tiles to Japan too.

It is located in the city of Tajimi in Gifu Prefecture, the city with the longest .

history of pottery-making in the whole country. This traditional heritage of

craftsmanship still continues to this day. [__
Company president Kiyohiko Nakane explains their philosophy: “The most &=
important thing for us is beauty of the material itself.” In addition, Nakane m

describes how a sense of uniqueness contributes to beauty. “Tiles’ aspects

change depending on the firing temperature and surrounding conditions. This

point is one of the most interesting features of our products, but it also L“-
means that it is difficult to make the exact same tile over and over again.” However, rather than pushing for -
uniformity, Seiwa Ceramics is proud to sell tiles that are slightly different from each other. Unevenness

creates a sense of character, and the fact that the tile you purchase is the only one of its kind contributes to [..‘

the company’s charm. -

Seiwa Ceramics Tiles: Making your Shop Concept a Reality ]

To see how effectively tiles from Seiwa Ceramics can develop a shop interior, let’s look at two examples of
popular businesses which utilize them:

“SugarBox by SmackyGlam” located in Shibuya,
Tokyo creates a unique atmosphere in which
Japanese people can feel as if they are in a foreign
country. The store’s concept aims to give the
customer the experience of “a row of white houses
along the beach in Southern France, facing the
deep blue sea”. Emerald blue tiles spread all over
the bottom part of white wall and the windows
works beautifully to produce this effect. Tiles
bearing the French word “ETRANGER” also create
an exotic feeling of being away from home.

This shop is popular among women because they
can feel as if they have left Japan to visit a friend in
France for some fun, sun, and shopping.

"Shelly Coat” is a fashion brand whose concept is to L-
“provide adult women a full range of fashion, from

casual dresses to haute couture”. Located in _
Ikebukuro, Tokyo, their flagship shop beautifully [
creates a cute and calming atmosphere using D
uniquely shaped tiles, matching white with retro

colors based on beige. “Perfume Line Lantern” tiles D .
are used in this design. The curves of the individual 2 ]
tiles are inextricably entwined with each other, -
creating remarkable patterns. By combining various

textures, designs, and colors, these tile designs form .‘-J
the key feature of Sherry Coat’s great interior.

As you can well understand through these examples, Seiwa enriches its selection to match the myriad .
atmospheres that business owners want to create within their shops. We heartily recommend that you visit L
the company’s websites below, request the brochure to get more details about their tile selection, and view &=
some samples in their net store. ﬂ
Location: 2740-5 Kasahara-cho, Tajimi, Gifu Pref, 507-0901, JAPAN
Information Phone number: 0572-44-1231 -
about Seiwa Ceramics Official website: http://www.seiwaceramics.co.jp/index.html L n

Online store: https://seiwaceramics.stores.jp/
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CON AZULEJOS, PAN Y CEBOLLA

LA DIFERENCIA DE LA CULTURA DE AZULEJOS

Como todos saben, en el siglo VII los azulejos fueron introducidos por la cultura
musulmana a Espafia y aun ahora se usan en edificios religiosos como las iglesias. La
cultura particular de los azulejos se enraizé alli, como ejemplo estan los azulejos de
dibujo geométrico, minucioso y de dibujo arabesco que adornan el palacio de la
Alhambra, o los azulejos llenos de colores como los de Mallorca. Originalmente, se
usaban porque la gente valoraba su funcion de impermeabilidad al agua y sequedad
rapida pero con el tiempo, los espafioles establecieron la confeccién de azulejos como
un arte, lo cual era distinto a la industria de los azulejos producidos en serie.

Por otra parte, los baldosines tradicionales y muy variados que tenian funciones y disefios
extraordinarios también llegaron a Japdn. Posteriormente los japoneses los “re-
inventaron” a la japonesa y transformaron los azuleos de estilo occidental en otro estilo
que a los japoneses nos produce nostalgia. De esta forma, aparecieron azulejos que tenian
otro valor y aspecto. Muchos azulejos se usaban en el bafio por su impermeabilidad, sin
embargo hoy en dia, por su disefio y refinamiento, se utilizan en casas o establecimientos
de una forma armoniosa que los funde en la vida cotidiana aqui también.

¢QUE ES EL JAPON VERDADERO?

¢Qué te imaginas cuando oyes la palabra “Japdn”? Se supone que respondes: “el Monte Fuji, sushi, camaras digitales,
etcétera”. Pero ¢estas contento de contestar lo mismo que otras personas aunque vayas a abrir una tienda o a
reformarla? Si quieres que tu tienda llame mucho la atencién y se destaque mas que otras, debes expresar el
ambiente de Japdn, por eso no te olvides de los azulejos .

Mediante el uso de éstos, se puede sentir el
ambiente del verdadero Japdn sin salir de
Espafia. No se puede lograr el mismo efecto
con otras cosas, solo con los azulejos porque
éstos se acercan a nuestra vida cotidiana
desde el pasado. Ademas tienen los colores
tipicos de Japdn ya que es lo mas indicado
para crear el ambiente de este pais. Incluso
poseen una durabilidad especial por lo que
no se necesita invertir mucho trabajo en
darles mantenimiento. Ademas tienen otras
ventajas: hacen el que espacio sea
estupendo y refinado donde se pueda sentir
WARBISABI desde la primera vez que se entra
en él. Por lo tanto, un espacio especial atrae
a mucha gente espontdneamente y debe de
aumentar el numero de clientes.
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¢ES BELLO O FEO?

¢Qué es la belleza? Es una pregunta polémica pero esta vez vamos a verla desde
el punto de vista de la ceramica que tiene relacion con los azulejos.
Aunque ha cambiado poco a poco el sentido de belleza, en Japdn antiguo se creia
que WABI SABI, o sea fugacidad, irregularidad e imperfeccidn eran preciosos y
mas bien no debia haber perfeccidon en la belleza. Por otro lado, en Europa lo
bello era que se unificaran las formas y los colores, en cambio, la deformacién y
la incorreccién representaban fealdad.
Sin embargo, en los ultimos afios las ventajas de los productos japoneses
son finura, seguridad y perfeccion, incluso lo que se demanda en el
mercado es que todos los productos sean completamente iguales y sirvan
con uniformidad como baldosines producidos en serie. Estos productos son
lanzados sobre todo por las empresas grandes. Sin embargo hay una
empresa que respeta el sentido de belleza tradicional y va contra la
corriente: SEIWA CERAMICS. Como en el caso de la caterdal de La Sagrada
Familia, los espafioles que entienden la belleza de la imperfeccidon podran
entender el gusto que se encuentra en el eslogan de SEIWA CERAMICS.

“Si se preocupa por la perfeccion, no se puede producir una cosa interesante.”
—SEIWA CERAMICS respeta “la belleza” antigua—

Aunque todo el mundo desea la perfeccion, hay una empresa que se
aferra al gusto donde aparece lo imperfecto porque “si se preocupa por la
perfeccidn, no se puede producir una cosa interesante,” dijo el director
del SEIWA CERAMICS. Se ubica en Tajimi, que esta en la provincia de Gifu
y lleva la delantera en el sector de baldosines desde su fundacicén. Tajimi
es una de las ciudades donde se encuentra la mas grande base de lozay
porcelana y se certifica la coccién de Minou que se produce alli como
objeto de arte tradicional. Para el acabado se usa un esmalte que provoca
una transformacién quimica en el fuego y su hechura cambia mucha
depende de la temperatura, la estacidon y el ambiente al meter la ceramica
al horno. En el proceso de hacerla, se encoge, cambia el color del esmalte
y se producen concavidades. Asi, los azulejos por los que tiene un gusto
profundo SEIWA CERAMICS siempre son seleccionados cuidadosamente
porque nacen sélo cuando se trabaja con gran cuidado y esmero. Por lo
tanto, solamente se utilizan los mejores azulejos, el personal va al lugar por si mismo para ver, tocar y sentirlos
directamente, posteriormente eligen cuidadosamente los productos finales: los que sean hermosos de verdad y que
jamas se puedan imitar ni copiar, por consiguiente, los que sean capaces de expresar un espacio elegante y selecto.
La belleza antigua de Japdn se puede ver en los azulejos hermosos de SEIWA CERAMICS.

Perfil de SEIWA CERAMICS
http://seiwaceramics.co.jp/index.html
Tel I: 0572-44-1231 Fax : 0572-44-1243
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Nagoya-Meshi and Sake

Authéntic Japlanese Cuisine

When you come to Japan, what are you planning to eat? Sushi and tempura?
Those are certainly popular foods with visitors to Japan, but how about trying
some of Japan’s more recent food trends? These days in Japan, Nagoya cuisine
(Nagoya-meshi in Japanese) is getting more attention. Some Nagoya-meshi are
affordable everyday foods and some are luxury foods. Nagoya, one of the
biggest cities in Japan, is located in the middle of Japan with frequent bullet
train service. You can easily visit Nagoya from either Kyoto or Tokyo and enjoy
its authentic and distinctive Japanese food, just like local Japanese people do. In
addition to that, a trip to Nagoya also allows you to sample some of the
area's delicious sake, a Japanese rice wine, a chance not to be missed!

The Taste of Nagoya

The Nagoya area is known for its distinctive rich flavors, and for the tendency
of the local people to find creative ways to enjoy and enhance the cuisine of
other localities.

Taste

One of the unique flavors of Nagoya-meshi is that of red miso (fermented
soybean paste.) One example is miso-katsu, a crispy deep-fried pork cutlet.
This is a popular dish throughout Japan, but in Nagoya it is served with a
salty-sweet miso sauce, making the dish more full-flavored. Another popular
dish is tebasaki, juicy chicken wings cooked in a spicy-sweet sauce and
sprinkled with pepper and sesame seeds, resulting in an addictive taste.

Miso-Katsu

Originality

Nagoya-meshi originated from the desire to eat food in more delicious ways.
Acting on this desire, local people improved on existing dishes or invented
new dishes based on existing concepts. Hitsumabushi, for instance, is
chopped grilled eel on rice. Eating hitsumabushi is a three-step process. First,
you eat some of the eel and rice as it is. Next, you add some condiments like
wasabi or sliced leek. Finally, you pour green tea over the third helping. You
can then eat the remains however you like best. Grilled eel is from all over
Japan, but Nagoyans made this special way of eating part of the local culture.
It’s part of Nagoyans’ desire for unique eating experiences.

Tebasaki

Nagoya-meshi is enjoyed by people of all generations on a wide range of
occasions and is an excellent match for Japanese sake. We especially
recommend the local Kamisugi sake. This is because they produce various
kinds of characteristic sake, and many of them are specifically created to
complement local Nagoya cuisine.

Hitsumabushi
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Kamisugi Sake

The Kamisugi brewery is located in Anjo, approximately
30 minutes from Nagoya. They place the highest
importance on working locally in order to make sake that
best represents the character of the region, much like
the French notion of terrior for wine. Kamisugi works
hard to establish good relationships with local

Anjo rice farmers. Farmers and sake brewers work together, considering each Wakamizu Rice Farmers

year’s rice harvest and how to produce the highest quality sake possible. They
work hard together towards the same goal: to make locally produced sake that _T

ideally complements the local food, Nagoya-meshi.

Kamisugi uses the local rice brand, Wakamizu. Although Wakamizu rice has a
very particular character to its flavor and is difficult to mill, Kamisugi developed
their own special production system that allows them to produce distinctive sake
using this rice. One example of a Kamisugi sake produced from Wakamizu rice is
“Jinsei Gekijou.” Kamisugi recommends drinking Jinsei Gekijou alongside miso-
flavored dishes, as the dry taste of this sake refreshes your mouth after the salty

taste of miso.

Where to Try Kamisugi Sake

Kamisugi Brewery in Anjo

Jinsei Gekijou

Sample a wide variety of sake under the guidance of an experienced brewer, and find

the perfect sake to suit your palate!

*There is no English-speaking staff, but the Japanese staff will be more than happy to

assist you!

Nagoya Station
Kishimen (flat udon-noodles of Nagoya) shops at
Nagoya Station serve Kamisugi sake. You can taste
and choose from a small range of Kamisugi products

at these locations. you.

Restaurant

Below are a few restaurants that serve Kamisugi sake.
Kakitsubata (#£%): sake bar in Toyota

Totomaru (£ #1): sushi restaurant with locations in Kariya,
Chiryu, and Anjo

Suzuoka ("9 [#): a first-class Japanese restaurant in Anjo
Kimozen (Z4%): yakitori (grilled chicken) restaurant in Nagoya
Etc.

Kamisugi Brewery Ltd.

20-5 Meiji-honmachi, Anjo-city, Aichi-pref.
URL http://www.kamisugi.co.jp/

Tel. +81-566-75-2121

Take the JR Tokaido Main Line from Nagoya Station and get off at Anjo Station.

It takes only seven minutes to the Kamisugi brewery on foot.
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Centrair Airport

You can find some of Kamisugi’s sake at a shop named
Meihinkan (88 & EE) . You can delight your family and
friends by taking some sake home as a souvenir with

Sake and World Cuisine

Sake complements not only Japanese
food but also various world cuisines. For
example, lighter types of sake go well
with seafood, while full-flavored sake
beautifully complements stew. Why not
try Kamisugi sake and discover the
perfect one to complement your own
cuisine?




LE JAPON EN BOUTEILLE

Le saké, cet alcool japonais alliant simplicité et subtilité

Le saké, c’est I'alcool national du Japon qui reflete bien son caractére et sa culture. Les
matieres premiéres du saké ne sont que le riz et I'’eau. Or bien qu’on n’utilise pas d’autres
ingrédients, ses go(ts varient vraiment selon la qualité du riz, la pureté de I’eau ou encore
la durée de distillation. Malgré sa réputation d’alcool fort au go(t désagréable pour certains,
il dévoile une large gamme de saveurs a qui sait I'apprécier, allant du sucré a I’épicé, en
passant par I'acreté. Qui plus est, certains sakés ont curieusement des ardmes fruités de
pomme, de banane ou de melon. Leur appellation dépend de leur distillation, de leur
conditionnement ou encore de la saison de leur confection. Enfin, la classification des
différents sakés se décide par "’la quantité de riz utilisée dans le processus de fabrication”.
Il faut cependant noter que cette classification ne détermine en rien la saveur du saké ni
ses propriétés, ni méme son prix.

En ce qui concerne le vin, en revanche, on écrase d’abord le raisin que I'on laisse fermenter en y
ajoutant des levures pendant une période allant de 10 a 20 jours. Ensuite, on éléve en flt ce qui
- deviendra le précieux breuvage. Les ardmes d’un vin dépendent de plusieurs facteurs mais
l'ultime étape de sa confection lui permet de se démarquer d’autres cuvées. Aprés la mise en
bouteille, le vin est mis en cave afin de permettre une maturation et une conservation a une
température constante ; a I'abris de la lumiére. La confection du saké nécessite quant a elle
plusieurs processus trés minutieux, nécessitant un tres grand savoir-faire. Le vin et le saké sont
tous deux des alcools obtenus par fermentation, ce qui les classe dans la méme catégorie de
boissons dites « alcooliques ».

Kamisugi, un fabricant de saké a Anjo

La maison Kamisugi a été fondée il y a plus de 200 ans, en 1805 a |’ époque d’ Edo. Le
nom « Kamisugi » a été donné par le temple shinto Miwa qui honore le plus ancien
dieu des récoltes du Japon.

Tenue de génération en génération, depuis |’ époque du grand pére de I” actuel P.D.G,
Monsieur Sugimoto, Kamisugi s’ est établie & Anjd, une ville de la préfecture d’Aichi
reconnue pour la qualité de son terroir, aprés avoir quitté Toyota, le lieu de fondation de
I'entreprise. Désormais, le fabricant propose un saké exceptionnel, uniquement
confectionné de I’eau et du riz local nommé « Le saké du pays
d’ Anjo ».

Concrétement, il travaille en circuit court, en étroite collaboration avec les cultivateurs
de riz locaux. Il recoit ainsi régulierement les producteurs dans son entreprise et
participe a la récolte du riz afin d’assurer un suivi dans la qualité de ses propres produits.

Kamisugi est méme renommeée au niveau national pour son saké qui n’est autre que le fruit de I'alliance entre la
qualité des produits récoltés sur les généreuse terres d’Anjo et d’un grand savoir-faire traditionnel en matiere de
fabrication de saké.
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Voici la carte d'Aichi Kamisugi

= ADRESSE: T 4460062 20-5 Meiji-Honmachi,
T : Anjé-shi, Aichi
: ‘ : TEL: 0566-75-2121
3 ] E-MAIL: sake@kamisugi.co.jp
. - XA nid / URL: www.kamisugi.co.jp
. -~ FERMETURE: samedi, dimanche,jour férié
Centrair 'F

HORAIRE: 9h-12h / 13h-16h

Pour vous rendre dans la région de Mikawa ou se trouve Kamisugi, prenez la ligne de train Meitetsu depuis
I'aéroport international de Chiibu (Centrair), puis changez de train a la gare de Kanayama et prenez enfin la
direction de Toyohashi. A noter que la gare la plus proche de Kamisugi est la gare d’Anjd, la 4éme station en
partant de Kanayama. Les visites se font uniquement sur réservation. Vous pouvez également assister a la
féte du « sake nouveau » qui a lieu en automne. C’est un peu comme la féte du beaujolais nouveau en
France. On peut y déguster de nombreuses variétés de sakés parmi lesquelles des sakés tout juste distillés.
De nombreux amuse-bouches sont également proposés durant la dégustation.

Voisi les photos que nous avons prises sur place.

Des drapeau informant  |’atelier de dégustation  Un bain de spieds dans un

515 fa . A Priere aux dieux pour
quanta la féte. de sakés de Kamisugi. récipient traditionnel a saké.

implorer la confection de
grands millésimes.

Nos cuvées coup de coeur chez Kamisugqi

Muroka

C’est un saké brut bénéficiant de
I"appellation « Spécial-Junami-shu ». Il est
mis en bouteille directement apres
distillation. Il a ainsi un go(t frais et est
trés agréable en bouche méme pour les
novices en matiere de saké.

Nigo 2nd i
Ce saké brut gazeux est légerement blanc v
en raison du Moromi* qu’il contient. Sa

texture ronde et rafraichissante en font

un saké trés populaire notamment aupres
des consommateurs étrangers.

Jinseigekijo (Rouge)

C’est un saké de type Junmai-shu
confectionné a la fagon Yamahai. Sa
fabrication exige une technique subtile et
une longue période de maturation.
Agréablement acidulé, il dévoile des
saveurs de riz et se marie trés bien avec
des plats tels que le * * Misokatsu ou le
* * * Hitsumabushi, autres spécialités
culinaires de Nagoya.

Jinseigekijo (Blanc)

C’est un saké classé dans la catégorie des
Honjozo-shu. Il est sec en bouche et
dévoile des saveurs de riz au gré de la
dégustation.

Il accompagne volontiers un bon
*Tebasaki, spécialité culinaire de Nagoya.
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* Des ailes de poulets  **Porc pané avec ***Bo| de riz et anguille
frites relevées de la sauce Miso grillée. Il se consomme
. * nature ou avecun
assaisonnement épicé.
On peut y ajouter du thé
comme pour le Chazuke.

Cremisi

Ce breuvage ressemble grandement au vin. En
effet, il a un gol(t acidulé et un douceur qui
rappellent celle du vin. Son aspect foncé est di au
riz noir utilisé pour sa confection. Le riz
noir contient du polyphénol et de I'acide citrique.

Il en existe deux variétés : en saké ou en Mirin*
congu pour boire. Si vous étes amateur de
vin, ne manquez pas de golter ce millésime de

« Vin nouveau » crée par Kamisugi.

Un caractere unique qui fait 'unanimité

« Chez Kamisugi, nous avons un caractere bien particulier, et je
pense que c’est ce qui fait que les gens aiment notre saké » comme
le dit M. Sugimoto, le PDG de la société, arborant un sourire timide.
Le « dréle de caractére » auquel il fait référence n’est autre que « la
fabrication de saké fait uniquement a patir de riz cultivé
localement » contrairement a d‘autres sakés. Kamisugi est devenu si
célébre par ce « caractére » original que les revues en parlent
souvent. En réalité, M. Nonogaki invente en ce moment un nouveau
saké fait a base de riz « Yumeginga » que nous avons eu le privilege
de golter. Ce saké nous a vraiment surpris. Il était si agréable a
boire qu’on en aurait volontiers poursuivi sa dégustation et ce,
malgré le fait que nous n’avions jamais bu de saké auparavant. Le
saké de M.Nonogaki a de loin dépassé toutes nos attentes.

-~ -

Actuellement, Kamisugi cherche a renouveler le design de ses bouteilles de saké afin de faire connaitre davantage ses
millésimes, y compris aux étrangers. Kamisugi souhaite ainsi partager cette passion dévorante pour les bons produits
traditionnels a I'occasion des jeux Olympiques de Tokyo en 2020.

Mais avant tout, ce saké doit étre naturellement bon. Selon M. Sugimoto : « Que notre saké soit toujours bon est
quelque chose qui nous semble évident. Le jour ou notre saké ne fera plus I"'unanimité, nous n’aurons plus qu’a
mettre la clé sous la porte » dit-il. Puis d'ajouter : « Nous serions heureux de vous savoir surpris par un saké de chez
Kamisugi ».

Chez Kamisugi, on donne le meilleur de soi-méme pour émerveiller le consommateur. Serez-vous conquis a votre
tour ?
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BKycHoe nymewecmaeue

no Anokuu!

Y10 Bbl NbéTeE C cywn?

B nocneaHee BpemMAa MOXHO yBUAETb PeCTOpPaHbl AMNOHCKOM KYXHWU, ocobeHHO
pecTopaHbl cywu, B pasHbix ropogax Poccun. Korga Bbl eguTe Cylim, YTo Bbl NbéTe?
Mueo, BMHO, BOAKY? fA 6bl xOTena NocoBeToBaTb Bam siNOHCKoe Cake, 4ToObl Bbl
morau bonblue OUEHUTb BKYC CyLlU. Cake oyeHb XOpPOLWO coveTaeTcAa C Cywun.

Yto Takoe Cake?

ANOHCKaA KyxHA,
Cake — 3T0 TPaAMUMOHHbIM AMNOHCKNI aNKOro/ibHbIN
HaNWUTOK, CAeNaHHbIN U3 pUca. npumneiekarowad BHUMaHNE

Kak otTanyaerca cake oT BO,qKM? He TonbKo cake pasHOObpaseH CBOMMM BUAAMM, HO U
KYXHSA AANOHMM o4eHb pa3HoobpasHa. BKyc 6atog 3aBucut
OT PErMoHa, Hanpumep, BOCTOYHOM YacTn ANOHUMU
npucywm coneHble 6at04a. B nocnegHee spema Haron-
M3CK — 3TO MeCTHble b6atoaa ropoaa Harosa u ero
6ansnexalLmx roposos, NPMoObpeTatoT BHUMAHME KaK
OZMH U3 BUA0B PErMoHaNbHOM KyxHU. OcobeHHOCTb 610z,
Haros-macu — cnagro-conéHblit Bkyc. batoga Haroa-macu
6b1M NpeacTaBneHbl Ha BcemmpHoli BoicTaske 2015 B
MwunaHe.

BoT HeckonbKo npumepos 6awog Haeos-macu:

B oTnnumMe oT BOAKWU, moayyaemol meToAOM
NneperoHkM, cake nosy4yaloT nyTém bpoxkeHusa. Boaky
nonyyarT nyTém cbopa oxna*KAEHHOro napa
COPOXKEHHOrO cyc/ilia U3 3epHOBONO Cbipbs, a CakKe
[enatoT U3 coKa cbpoXKEeHHOro puca, PUCOBOro coaoaa
n Boabl. TaKMM e cnocobom, KOTOPbIM UCMO/b3YIOT
npuv WM3roToBAE€HMM BOAKW, NOJYYaOT U Apyrue
Kpenkue CnMpTHbIe HAaMUTKK, TaKMe Kak BUCKK, BpeHau,
a cake cnabee 3TUX CMMUPTHbIX HANWUTKOB (KpemnocTb
caKke 14-20%)

Kakoit BKyc y cake?

CaKe 4acTo Ha3blBalOT PUCOBOI BOAKOM UAN PUCOBLIM
BMHOM, HO OHO OT/IMYAETCA OT HUX 6onee cnagkum
BKYCOM. [OBOPAT, Y4TO Jyywme CopTa Cake MMEeloT
GpyKTOBbLIA U LBETOYHbIM apomaT, XOTA B €ro
MHTPEAMEHTbI HE BKAIOYAOTCA (PYKTbI MAM LBETHI.
ECTb OYEeHb MHOTO COPTOB CaKe, M y KaKAOro copTa
€CTb CBOW BKYC, ¥ pa3HbiM 61104aM MOAAOT pasHble
copTa cake. Hanpumep, conéHble 6aiopa xopowo 126acaku Muco kayy
COYETaloTCA C KUCNOBATbIM CaKe, a cnajKue 6[”0'43 co O6)KapeHHble KYPUHbIE KPbINbIWKK KOTNeTa C Coycom muco
CNaflkoBaTbiM CaKe.

Kakoit ropog Haroa?
Cake nonesHoe gnAa 3AOpOBbﬂ! lopog Haroa — oaMH U3 KpynHbIX ropoaoB B ANOHUM,

Y caKe He TO/IbKO MeHblue BpeAa 419 340p0Bbs, HO ecTb  HAXOAUTCA B cepeanHe mexay Tokno u Kuoto.

M nonb3a. Cake COAEPXUT MHOFO TaKUX MONE3HbIX

3N1EMEHTOB, KaK BUTaMMWHbI, aMUHOKUCAOTbI, NenTuapl, ""f“" "‘:'H

KOTOpble MONEe3Hbl A8 MEYEHWU, U pa3Hble MUHepansbl. -,

ITU 3/1IeMEeHTbl OCTalOTCA B CaKe He U3MEHEHHble, TaK + +
-t

T
"

KaK cake u3rotaBnvsaeTtcs 6e3 neperoHku. Bonee Toro,
KOorga nbéllb Cake — corpeBaelbCA, TaK Kak B HEM
COLEepKUTCA ropasgo bonblie afeHO3MHa, KOTopbli
COEP*KMBAET CXKATUE KPOBEHOCHbIX COCYA0B, B OT/INYME C
OPYTMM anKoronem.
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OT Tokmo po Haroa nontopa 4aca, a oT Knoto Ao Haroa MUHYT COpPOK Ha
cynepaKkcnpecce, u Hepaneko oT Haroa ectb MexayHapoaHbi asponopT Yioby.
Haroa sBnsetcA O4HUM U3 LEHTPOB 3KOHOMMWKWM U MPOMbIWAEHHOCTU AnoHUKU. B
HacTosALlee Bpema aBTOMOb6UAbHaa kKomnaHua TOYOTA, KoTopas Haxo4uMTCA OKOMO
Haros, nmeeTt penyTaumio mapku MMpPOBOro Kayectsa. Ectb myseit Toyota okono
Haros, 1 nx 3aBoa, KOTOpPbIV OTKPLIT ANA noceTuTenei. Haroa TakKe 3HaMeHUT Kak
ropog, rae 6onble Bcero Kade, Yem B Apyrux ropogax AnoHuun. Boobuue, B roposax
AnoHUn meHble Kade, yem B ropoagax Poccum, Ho, HaBepHoOe, Bbl HE paccTpouTech
KOIMYeCcTBOM U KadectBom Kade B Haroa. ObcnyxusaHue B Kadbe Haroa Ha oueHb
BbICOKOM ypoBHe. Eciin 3aKasaTb Yawky Kode nam gpyroi HanuToK yTpom (o6bI4HO
[0 OAMHHAALATK), TO MOXHO 3a OAHO M MO3aBTpaKaTb. Bam He Hago nnatuTh 3a
3aBTpaK. O6bIYHO Ha 3aBTPaK B Kade NogatoTcs TOCT U BapeHoe Aiuo. Takol cepBuc
pesKo yBUAMLLb B APYTUX ropoaax. 3aempak e cage

Haros - nydywiee MecTto npomn3soacrtea Cake

Haros — TaKe OAMH U3 TPaAMLMOHHBIX U NYYLLMX MECT MPOVU3BOACTBA caKe. B
Haroa n B ero 6auM3nexaiiluMx ropogax Hemano NpoussoauTeneli cake. fl
NPeACTaBAo BaM OAMH U3 HUX — KOMNAHUA-U3rOTOBUTENb cake Kamucyau (an.
#4258 1E). 3aBog, Kamucyau 6bin cozaaH B 1805 roay, TaM M3roTOBAAIOT CaKe
M3 MECTHOTO CbipbA. BOAy MCMO/b3YIOT M3 KOOALA, KOTOPbIA PacnosoxeH Ha
TEPPUTOPUM 3aBOJa. PUC NMPOM3BOAMTCA MeCTHbIMM depmepami. TobKO 3Ta
BOJa NOAXOAMUT AN1A cake Kamucyau, a epMepbl BbIPaLLMBAIOT PUC TONLKO AN
cake Kamucyau. Gepmepbl, NPe3naeHT KOMNaHUK, MacTepa cake U paboTHukn O3UHC3U-2€KUO03é Cremisi
4acTo OBMEHUBAIOTCA MHEHMAMM W coBeTamU. MpPesUaeHT roBOPUT, YTO HeT

TaKoii MacTepCKOM caKe, B KOTOPOW TaKMe XOpOLUME APYKeCKue OTHOLIeHUe ¢ pepmepamu, Kak Kamucyau. Mactepa
cake M pabOTHUKM 3TON KOMMNAHMWU O4YeHb CepbE3HO OTHOCATCA K MPOM3BOACTBY NMpoAyKTa. MacTep Ha 3aBoje
NpPOBEPAET BKYC CaKe MOUTU Kaxabli AeHb.

Cake gna Haroa-macu

[OBOPAT, YTO MECTHOE CaKe XOPOLLIO COYETAETCA C MECTHbIMU Balogamu. Kamucyau nponsBoamT cake ana Hazos-
M3CU, KOTOPOE Ha3blBaeTca «A3UHCIU-2eKUd38» («Teatp xu3Hu») (an. AEEI15). 310 cake oueHb xopollo covetaetcs
¢ Hazos-macu, u ntobyumblii ToBap npesunaeHTa KomnaHuu. Kpome atoro copta, Kamucyau NpousBoauUT U gpyrue
YHUKaNbHble copTa cake, Hanpumep, Cremisi - cake Kak KpacHoe BUMHO. Ecam nocetuts 3aBog Kamucyau, To MOXKHO
nonpo6oBaTh 1 KyNuTb pasHble copTa cake Kamucyau. B mapTe 1 oKTabpe Kaxaoro roga nposoauntca Gpectmsanb
cBeKero cake. [lns u3roToBneHUs cake He0bX0AMMO KaKoe-To BpeMs, a 3ar0TOB/IEHHOE CaKe HaYMHAIOT NPoAaBaTh B
mapTe n oKTabpe. Ha pectmBane MoxKHO NonpoboBaTh rOTOBbIN cake Kamucyau 6ecnnaTHO (HEKOTOpPbIE LEeHHble
COpTa caKe — NNaTHO), U MHOXECTBO Ntobutenei cake cobupatotca Ha HEm. Ecam Bac 3anHTepecosanu 6aoaa Haeos-
M3CU UK cake Kamucyau, NnpuesKainte nonpobosaTb UX B ANoHMI0!

*Cyasyoka (99 [E): pecTopaH ANOHCKOM KyXHM B ropoge AH3aé
*Kakuuybata (£ 3): cake-6ap B ropose ToéTa
fAe MOXHO BKywatb UAn - A AL cywn-6ap B ropogax AHsaé, Kapusa n Yupio
KynuTb cake Kamucyau? - =43 6ap ANOHCKOrO Wall/ibiKa B ropoge Haros
MOHO KynuTb NpoayKTbl Kamucyru Ha 3aBoge Kamucyrn uam B marasuHe
MewxuHkaH (an. #8 G EE), pacnonoxeHHOM B MeXayHapoaHOM asponopTy Yioby.

KomnaHua-usrotosutenb cake «KaMMCVTM»
446-0062, NpedekTypa Aiitn, r. AH3AE, Maii3gun-xoHmaTn 20-5
URL http://www.kamisugi.co.jp/

Tel. +81-566-75-2121

—OT ctaHuMmn Haros: no AnMHum JR Tokaiiao-xoHcaH (JRELEEAHR) no craHumm
AH3aé (IHER), 5 MURYT newwkom;

—OT MexayHapogHoro asponopta Yio6y: no auHun Meiitauy Kyko (4 $5Z8 i 47)
OT CTaHLMK asponopTa Ao cTaHumn Kanaama (3 1L), satem caenatb nepecagky Ha
NMHKUI0 JR TOKaMA0-XOHC3H M COUTU HA CTaHUMM AH3A4E, 5 MUHYT NeLKoMm.
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Strong Houses orStrong Connectwn. j

Living with nature

Enjoying the four seasons is a big part of life in Japan. In spring, people enjoy cherry blossoms. We
eat summer vegetable such as cucumbers, tomatoes, watermelon, and so on to stay cool in the warmer
months, and the leaves in autumn are beautiful. In winter, children play in the magical white snow.
Yabashi Holdings constructs the house where we can feel the moods of four seasons and nature
inside and outside the house.

However, nature is not always nice to people. There are 13
earthquakes in one day on average in Japan. According to the
Meteorological Agency, the Tokai earthquake which is expected
to occur in the near future in Tokai region including Aichi, Gifu,
and Mie Prefecture. (Big earthquake have happened about
every 100 to 150 years and the last large earthquake around § 2
the Tokai region happened in 1854.) The earthquake is
forecasted to be 8 on the Richter scale and the tidal waves will g
be over 10 meters high. Casualties are forecast to number 9200 4y
and more than 260,000 structures are expected to be destroyed
as a result of this earthquake. Earthquakes are part of life in
Japan and Yabashi Holdings creates strong houses enough to
bear in earthquakes. They introduce wood to create warm
atmosphere and metal to strengthen the houses. However,
there is one more important thing to survive.

Strong community overcomes the damage

11th March, 2011, the Great East Japan Earthquake happened. Many lives were lost, with the
majority of the victims were killed with the huge tidal wave that arrived after the earthquake. Many
people though, were able to escape the deadly tidal wave thanks to the help of others in their
community.

The Great East Japan Earthquake is the largest earthquake in Japan and 30 foreign nationals died
in the earthquake. “Command of Japanese language” “prevention of damage by a natural disaster”,
“relationship between neighborhoods” seem to be the key to survive in a natural disaster. “Command of
Japanese language” will help you with understanding different information such as where to escape,
where to go to get water and so on. Actually, one American woman did not understand the word
“hinan” which means escaping so she could not move immediately. “Prevention of damage by a natural
disaster” is also important. You should choose strong house which can bear in earthquakes, fasten
furniture so that it will not fall down. Those two things are easy to imagine, however, “relationship
between neighborhoods” is tend to be ignored. In contrast to the situation, “relationship between
neighborhoods” helped many lives of people. Japanese people helped each other after the earthquake.
For instance, some junior high school students took elementary school students to an elevation to avoid
the tidal wave. One city hall officer kept telling to escape to somewhere high place through the disaster
radio until her last moment. One woman and her son from Texas did not understand the news and
information of escape so his friend explained them to escape high place. As for the case of Hanshin-
Awaji earthquake (a large earthquake which happened in Hyogo Prefecture in 1995), huge number of
houses were broken down and many people were under the broken house. However, the people who
rescued by rescue party was 20% while other 80% people were helped by their neighbors. Foreign
residents and Japanese people may help each other in an emergency like these
s1tuat10ns if they are in a good relat10nsh1p
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Yabashi Holdings' ideology

Yabashi Holdings takes a serious view of the connection
inside and outside the house. For example, “Ou (European)” is
one of the Yabashi’s model houses in Uruoi-No-Oka (a
residential area built by Yabashi Holdings). “Ou” in Uruoi-no
Oka is constructed from wood to create a warm and
comfortable atmosphere. We can get together and get warm
with a fireplace in the living room, and the dining table is

«

connected to the kitchen so the mother can see her children’s , : .. .
faces while cooking or washing dishes.

Yabashi Holdings also takes a serious view on the importance of
neighborhood relations. Their housing complex "Uruoi-no-oka", in
addition to providing strong safe housing built to withstand
earthquakes, strives to foster community between residents. In
order to purchase a house in Uruoi-no-oka, buyers must
demonstrate willingness to contribute to community building.
Yabashi designs not only the houses but also the streets, parks,
and other features on the area. Children in Uruoi-no-oka play in
the park and street together and create one community among
children. The road is wide so that it is not dangerous to play in the
road. Children play in the park and parents can watch their
children in the complex. Thanks to the strong community, no
crime have been reported in Uruoi-no-
oka since it was founded. Actually, two families from China live in the residential area and they are in
good relationship as the member of the community.

It is important to construct strong houses to withstand earthquakes, however, considering each other,
caring for the children in the town, and trusting and helping each other in daily life are indispensable
to maintain good relationships and help each other in an emergency.

More information s

Uruoi-no-oka is located in Ogaki which is in the southwest of ’ :. o]l - \
Gifu prefecture and there are different support for foreign b 1l qE e =
people by an organization called OIEA (Ogaki International e ® PR

Exchange Organization). They hold international events and
Japanese language class to support foreign residents in Ogaki 2
City. Uruoi-no-oka has model houses available for visit and is =
easily accessible from Nagoya via the Ogaki Nishi Interchange.
Call now to make an appointment and see the Yabashi’s
ideal houses and residential area!

b {

Yabashi Forestry (the subsidiary company of Yabashi Holdings)

Uruoi-no-oka (the subdivision)

http://www.yabashi.jp/en/wood/wood01.html :
Address: 1524-95 Arao-chou Ogaki City Gifu Prefecture i
- TEL 0120-884-039 FAX 0584-22-5666 A
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Blick in die Zukunft

YABASHI - eine Heimat schaffen, die Menschen verbindet

Was fiir eine Firma tiberdauert 100 Jahre?

Wenn bewerkstelligt man heutzutage eine Unternehmensgriindung? Natiirlich bendétigt man Kapital,
Facharbeiter und Offentlichkeitsarbeit. Aber viele junge Menschen, die frither oder spiter ein Unternehmen
griinden mochten, bestehen nur ein bis zehn Jahre den unvermeidlichen Konkurrenzdruck. Wie aber konnte
eine Firma noch in 50 Jahren oder 100 Jahren Bestand haben?

Denken Sie an die Lebensdauer von Firmen: Wissen Sie, in welchem Land es die meisten Firmen gibt, die iiber
200 Jahre alt sind? Laut Daten einer Untersuchung von Prof. Gotoh an der Japanischen Wirtschaftsuniversitit
aus dem Jahr 2012 steht Japan auf dem ersten Platz; die Zahl der Firmen betrigt 3937. An der zweiten Stelle steht
Deutschland mit 1850 Firmen. Es folgt Grof3britannien. In Deutschland und Japan legt man Wert auf regionale
Produkte und iiberlieferte Dinge. In beiden Lindern hat man besonders grofles Vertrauen in langlebige
Traditionsunternehmen.

Andererseits scheiterten laut dem Weilbuch der kleineren Unternehmen im Jahr 2011 ca. 30 Prozent der
Betriebe innerhalb von 10 Jahren und ca. 50 Prozent innerhalb von 20 Jahren nach ihrer Griindung. Es ist
offenbar schwieriger geworden, eine Firma fiir lingere Zeit zu betreiben. Was fiir eine Firma iiberlebt eigentlich

fiir langere Zeit?
Vgl. http://www.chusho.meti.go.jp/pamflet/hakusyo/h23/h23_1/110803Hakusyo_part3_chap1_web.pdf

,Lerne, Menschen zu verstehen”

Die Firma, die wit besucht haben, heit YABASHI-Holdings und hat ihren Sitz in
Ogaki in Gifu. Diese im Jahr 1926 gegriindete, frither , YABASHI Industrie-AG’
genannte, Firma wird jetzt von Tatsunori Yabashi geleitet und beschiftigt sich
hauptsichlich mit Kalksteinbergbau und Hausbau. Auf den ersten Blick scheint
es wenige Zusammenhinge zwischen den einzelnen Firmenaktivititen zu geben,
aber sie alle wurzeln in denselben Prinzipien und Lebensweisheiten. Ein von
Generation zu Generation weitergegebenes Motto von Familie Yabashi lautet:
»Erweise Wohltaten heimlich, verlass dich nicht auf Vereinbarungen, sei ein
Freund von Handschriften, Gemilden und Antiquititen®. Das Motto spiegelt sich
gewissermallen auch im Unternehmensgrundsatz wider: ,Lerne, Menschen zu
verstehen.*

»Lerne, Menschen zu verstehen* bedeutet der Zeitlauf als solche, dass man stets danach uiberlegt, wie man
bessere, herzlich erthohte Zeit verbringen kann. Die ,,eth6hte Lebensqualitit* schafft die Stiitze des Herzens wie
die Erinnerung und Erfahrung. Sie wird endlich eine ,,Heimat®“, die die Menschen schafft.
Von nun an priifen wir nach, in welchem Zusammenhang steht dieses Motto mit den Unternehmens-
aktivititen?

Beschaftigung um ,,erhéhte Lebensqualitat” zu verwirklichen
Als Heimat von Familien und den Kindern

Rund um Hausbau strebt YABASHI ,Nachhaltigkeit’ seiner Gebdude an. Fiir
YABASHI ist es natiirlich wichtig, nachhaltige Baustoffe zu verwenden, die Firma
mochte aber auch im iibertragenen geistigen Sinn ,nachhaltig’ sein. Sie mochte
mit ,iiber 100 Jahren nachhaltiger Hauser im Herzen ihr Produkt anbieten. Dies
bezeichnet Tatsunori als ,,Heimatbau“. Der Heimatbegriff evoziert eine
angenehme Ruhe. Die Kinder wachsen hier auf und kehren wieder hierher zuriick,
auch als Erwachsene. YABASHI versucht nicht nur, Wohnungen zu bauen,
sondern auch einer Gemeinschaft Raum zu geben. Das Grundstiick zum Verkauf
in Parzellen —,,Uruoi-no-oka* — ist der erste Schritt um dies zu verwirklichen.
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Als Heimat der Mitarbeiter

Fur YABASHI dient ,,die erhéhte Lebensqualitit“ nicht nur den Kunden,
sondern auch den Mitarbeitern. YABASHI entwickelt seine
Firmenaktivititen auch im Ausland. Das Motto haben alle Beschiftigten
verinnerlicht. Dadurch haben alle einen Gemeinschaftsbegriff:
»YABASHI ist unser aller Firma.* Der Chef hofft, eine Briicke zu den
Leuten in anderen Lindern schlagen zu kénnen, und die Menschen
durch eigene Arbeit zu befihigen, eine ,,erhohte Lebensqualitit* auch
selbst zu erreichen. ) iI==

Das Gefiihl der Zusammengehorigkeit aller Mitarbeiter driickt auch die Firmenzeitschrift ,,Umiyuri aus, die
auf Japanisch, Vietnamesisch, Birmanisch und Koreanisch erscheint. Wenn der Chef etwa Nachrichten iiber
eine Hochzeit oder neuen Nachwuchs in den Familien von Mitarbeitern prisentiert, spricht er iiber diese
Ereignisse, als wiren sie ein Teil seiner eigenen Familie.

Als Heimat der Einheimischen

YABASHI verfolgt die Renaturierung des ausgebeuteten
Kalksteinbtuches als Teil der Unternehmensaktivititen. Die
Moglichkeiten dazu sind begrenzt. Man vermutet, dass die Kalksteine
am Kinsyo-berg in ca. 80 Jahren aufgebraucht sein werden. Dennoch
trifft man bei YABASHI schon jetzt Maflnahmen, die eine
Renaturierung in Zukunft erleichtern sollen. Dazu gehéren konkret die
Verwaltung und Verbesserung der Qualitit des Bodens,
Neubepflanzungen usw. Hinter diesem Plan steht der Wille, die Heimat
der ansidssigen Bevélkerung langfristig zu schiitzen.
Das Ziel ist, eine schone heimische Naturlandschaft hergestellt zu
haben und dann in 100 Jahren auf diesem Gebiet einen Ort wie ,,Uruoi-
no-oka‘ aufzubauen, den weder die Einheimischen noch die neuen
Familien ihre ,,Heimat‘ nennen kénnen.

Beitrag zur Gesellschaft

Tatsunori méchte alle Beteiligten zufrieden stellen: Die Kunden
sollen gern in den Hiusern der Firma wohnen, die Mitarbeiter, ~ e
gern dort beschiftigt und die Ortsansissigen stolz auf ihr lokales
Unternehmen sein. YABASHI will die ,,Heimat* von allen|
Menschen sein, die die YABASHI angehenden Menschenf &
formen. Im Gegensatz dazu, sind die Menschen auch die_
Heimat von YABASHI, weil sie diese Firma formen. Wegeng == =
solcher Gedanken kann ihre Firma vielleicht tiber 100 ]ahxen./‘ e 2 : B
iiberdauern. o < ~ SRR Iy

Es sind schon fiir 400 Jahren, die die Familie Yabashi hier in Akasaka-Ogaki wohnt. Das Versprechen nach
pder erhéhten Lebensqualitit® von YABASHI wird kiinftig weiter mit dem Vertrauen der Einheimischen
verfolgt.

Jetzt stellen Sie sich Ihre ideale Firma vor. Wie trigt Ihre Beschiftigung zu ,der erhdhten
Lebensqualitit*“ von IThnen, Ihren Mitarbeitern, Ihrer Umgebung und Ihrer Gisten bei? Von wessen
»Heimat* wird Thre Firma?

Wollen wir uns auch in Zukunft gemeinsam fragen, was es hei3t ,,die Menschen verstehen zu lernen‘?

YABASH| HOLDINGS http://www.yabashi.jp/en/index.html

226, Akasaka-cho, Ogaki-city, Gifu, Japan 503-2213
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LE JAPON EN BOUTEILLE

Pour tout ce qui veut savoir encore....

Comment ¢a se fait, le saké ?

Sa confection commence par une sélection minutieuse du
riz que I'on lave et que I'on fait cuire dans une eau d’une
extréme pureté. Une fois cuit, on ajoute au riz de
I'aspergille, un type de levure fongique. Ce qui est produit a
ce stade est appelé “Kgji”’. On extrait le Koji que on
mélange a de I'eau pure, de la levure et du riz cuit. On
obtient alors la “Sakabo’(signifiant “la meére du saké”).
L’étape consistant a ajouter de la levure, de I'’eau et du Koji
est répétée plusieurs fois. Ensuite, la mouture obtenue est
compressée. C'est a ce moment-la que né le saké, encore a
son état brut. Bien que s’altérant trés vite et trés facilement,
il est toutefois possible de le consommer a ce stade de la
fabrication. Le saké est ensuite pasteurisé avec de I'eau tres
chaude avant d’étre refroidi a I’eau froide pour maintenir sa
fraicheur. Pour terminer, on I’éléve en flt pour une durée
pouvant aller d’'un semestre a un an. Ce n’est qu’au terme
de ce long processus de maturation que nous obtenons le
précieux saké, prét a étre dégusté.

Comment boire du saké ?

Maintenant que vous savez comment on fait le saké, apprenons a le boire!
Tout d’abord, vous avez le choix du récipient: en verre, en porcelaine, en faience etc. En buvant, vous remarquerez la
différence de texture du saké qui varie en fonction du type de récipient utilisé.

Verre Porcelaine Faience

saveur

frais moelleux

Ensuite, vient le choix du saké. Les quelques criteres suivants vous aideront sans
doute a apprécier les nuances des différents sakés et ainsi a faire le bon choix.
Les trois mots-clés a garder a I’esprit pour choisir un bon saké.

«A-t-il un godt fruité?»
«A-t-il un goit léger ou prononcé?»
«L’arriére-golit reste-t-il longtemps en bouche?»
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Le graphique suivant devrait vous aider a discerner les sakés selon leur goiit.

Riz+Koji+Eau+Alcool

Léger

SR TIce Honjozo-shu @

Honj0z0-shu @

Ginjo-shu ®

Spécial-honj6z6-shu @

Daiginjo-shu ®

Fruité

Seimaibuai*

Riz+Koji+Eau

Fort

Junmai-shu @

o

Junmai-ginjo-shu @@

)

Spécial-junmai-shu @

q@ Junmai-daiginjo-shu @@

*Pourcentage de riz restant aprés le polissage du riz a saké

Peu fruité

Arome doux agréale.
Doux,légéerement
acide et frais.
Ex. Nama-zaké,
Nama-chozo-shu

@Sou-shu
(Saké frais)

@Jun-shu
(Saké riche)

Léger
Arome fin et fruité.
Saveur fraiche, @Kun-shu
amerture et go(t de riz
modéré. Arriére-goQt (Saké fruite)

velouté.
Ex. Ginjo-shu, Dai-ginjo

Fruité

Maintenant que vous avez votre saké et un récipient adéquate, sachez
qu’il vous reste encore trois choses a savoir avant de commencer la
dégustation:
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ArOme apaisant comme un grand
bol d’air en forét. Douceur qui
laisse place une certaine acidité
et finit par une amerture
agréable. Saveur riche et ronde.
Ex. Junmai-shu,
Kimoto-kei-junmai-shu
Fort

Harmonieux avec un go(t puissant

et un arébme corsé. Equilibré avec

une douceur épaisse et un golt

modérément amer comme le sucre

brun ou le miel.

Ex. Koshu, Hizo-shu,
Choki-jukusei-shu




-La température Le saké peut se boit a différentes températures.

©
Hanabié Shitsuon Nurukan -

Aréme qui se fait Aréme et godt Aréme plus riche,  Aréme corsé, golt Aréme clair,
sentir par degré, le moelleux go(t rond. légerement moelleux go(t sec
golit est delicat

- Quel sake pour accompagner
quel plat? F :

@sou-shu

Ce saké rafraichissant accompagne
volontiers une cuisine riche ou
légerement relevée.

Ex. TOhu, Omelette, Chou Farci

AN

@iun-shu

Pour accompagner des plats corses(Shoyu ou
@Kun-shu Miso),des mets cremeux(fromage,beurre,creme eyc).
Se marie bien avec des aliments frais tel que le Ex. Blanquette,Raclette,Sukiyaki,Yakitori

poisson cru, les crudités ou les légumes.
Ex. Sashimi, Crabe cuit, Plat de plantes sauvages

- La degustation: un moment trés codifié

- |

En japonais l'acte consistant a servir le saké est appelé "Oshaku”. On se doit de tenir le cruchon a
sake (tokkurs) de la main droite tout en le soutenant avec la main gauche au moment du versement. Il
convient de remplir la coupe a saké (ochoko) au 8/10 au maximum. Si le saké est servi chaud, vous
pouvez utiliser une serviette pour viter de vous bruler.

Le saké doit toujours étre servi dans une coupe tenue a la main, jamais dans une coupe posée sur la
table ; ce serait quelque chose de tres impoli que les Japonais appellent " Okisosogr".

Quand on vous sert du saké, tenez la coupe avec le pouce et l'index au-dessus et le majeur et
Pannulaire en-dessous. Les femmes doivent soutenir la coupe de la main gauche pour faire preuve de
plus d’élégance.

Une fois la coupe remplie de saké, n’oubliez pas d’en boire une gorgée avant de la poser sur la table.

Enfin, afin d'éviter toute sensation d'ivresse, une astuce consiste a boire un verre d’eau entre
chaque coupe de saké. Cest pourquoi, il ne faut pas hésiter & demander un verre d’eau, que 1'on
appelle "yasuragimizu” ('eau apaisante) » au serveur avant de boire a nouveau du saké. Vous
pourrez ainsi apprécier votre saké comme il se doit !

Voila, vous pouvez a présent profiter des plaisirs du saké a votre guise mais... avec modération !
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Ou est-ce qu’on peut déguster le saké de Kamisugi ?

#tZ& (Kakitsubata)

C’est un bar situé a Toyota qui propose toute la gamme des sakés
produits a Aichi (plus de 20 gammes), y compris des sakés bruts,
normalement réservés a chaque caviste.

Vous pourrez, dans un décor élégant et raffiné, déguster des
plats de saison élaborés par le chef cuisinier, le tout
accompagné d'un saké de Kamisugi ! Savourez pleinement
Palliance du saké de Kamisugi et des meilleurs produits, 100%
locaux !

Le sommelier souhaite accueillir tous ceux qui n'ont encore
jamais bu de saké afin de les initier et de leur faire découvrir
cet univers fascinant.

Peut-étre en faites-vous partie ?

—hanirm
Como-square west 2eme étage, La gare de To
toyota-shi, kita-cho 2-160 ——
TEL:0565-35-8220
HORAIRE:11:30~14:00
17:00~24:00
OUVERTURE: tous les jours

Nos autres conseils de dégustation

*Savourez un saké de Kamisugi avec des Kishimen (nouilles traditionnelles de Nagoya) dans un restaurant de
Kishimen situé a la gare de Nagoya.

*Vous pouvez vous procurer un millésime de Kamisugi a la boutique & G 8E (Meihinkan) située a I'aéroport d’Aichi
Chibu Centrair.

Entrefilet — Interview

Nous avons demandé a Luanna, Agathe, Prescilla et Isabelle, 4 étudiantes frangaises venues apprendre le japonais
dans notre université de répondre a quelques questions au sujet du saké. Prescilla (a gauche sur la photo) et
Louanna (deuxiéme en partant de la droite) ont gentiment accepté de répondre a nos questions.

Que pensez-vous du saké japonais ?

Prescilla : Je pensais que c’était un alcool fort. C'est aussi une
boisson que I'on associe aux Yakuzas... par cliché sans doute. Dans
ma famille, tout le monde partageait cette idée. lls m’ont aussi dit
que « le saké, c’est un peu comme le vin pour les frangais ».

Louanna : Quand jai demandé leur avis a des amis frangais, ils
m’ont répondu qu’ils pensaient que c’était un alcool doux. Une
amie m’a également dit qu’elle croyait que c’était surtout les chefs
d’entreprises japonais qui buvaient du saké.

Le fait que Prescilla ait dit qu'elle associait le saké au yakuzas nous a beaucoup amusés. De plus, Louanna a raconté
que son amie pensait que les présidents préféraient boire du saké ! C'est étonnant car c'est aussi une idée regue
qu'ont méme certains japonais. On dirait que le saké a I'image d'un alcool spécial pour les japonais et aussi pour les
frangais. Et vous, qu'en pensez-vous ?
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- Découvrez le saké déja en France

En France, il existe déja un bon moyen de découvrir le saké. Il vous suffit d’aller a I'lssé izakaya, un vrai bar a saké
dans la capitale. Vous y trouverez une grande variété de saké de qualité,pourrez y savourer des plats japonais et aussi
prendre part a des ateliers de dégustation de saké animés par des spécialiste.

Pour en savoir plus, consultez son site internet. (->http://www.izakaya-isse.fr/)

Saviez-vous que méme le grand chef étoilé Alain Ducasse apprécie le saké et a congu un millesime qui se marie
merveille avec des plats francais? Pour ce faire, il a collaboré avec un grand fabricant de saké japonais. Dans son
restaurant parisien, il est possible d’en déguster lors de I’apéritif.

- Reportage de notre interview

A I'occasion du Salon de Kurabiraki (la mise en bouteille ayant lieu en automne),
nous avons eu |'occasion de visiter I'établissement Kamisugi pour la premiere fois.
A peine entrés, nous avons remarqué une boule de cypres du Japon dit Sugitama
ou Sakabayashi. C'est le symbole traditionnel qui indique I'arrivée du saké
nouveau.

Juste a cOté, nous pouvons voir des plants de Wakamizu et de Yumeginka (le riz
utilisé dans la confection du saké si particulier d'Anj6). Nous pouvons ainsi
constater que Kamisugi est fier de ses sakés produits 100% a Anjo.

Ensuite, nous avons poursuivi notre visite par les échoppes ou les spécialités de
Kamisugi sont prétes a étre dégustées. En plus des sakés, on y vend également
des roulés et des abats mijotés au miso utilisant le Cremisi (un mirin de Kamisugi),
des manju (gateaux japonais) utilisant de la lie de saké nouveau, et des nouilles
faites a partir de farine de blé d’Anj6.

Nous avons enfin eu la chance de participer a la cérémonie
de Shinji, cérémonie lors de laquelle il est de coutume de
prier les dieux afin qu'ils aident a produire les meilleurs sakés.
Nous y avons assisté avant le Salon de Kurabiraki (voir
explication ci-dessous) auquel seuls quelques rares privilégiés
sont autorisés a prendre part. L'ambiance sur place était a la
fois sereine et empreinte d'un certain recueillement. Le
prétre a tout d'abord récité une priere dans la plus pure
tradition shintoiste. Puis, M. Sugimoto et M. Nonogaki, ont
quant a eux prié alternativement en frappant des mains a
deux reprises avec le reste de |‘assemblée.

VIDEO:https://www.youtube.com/watch?v=A_pqwfakYMo&index=7&lis
t=PL9CYRqThu-miCVE6iS4fO1UqqtInFIbGT

Aprés la cérémonie du Shinji, nous nous
sommes rendus dans une salle ol étaient
entreposés des fts de saké devant lesquels
nous avons prié une nouvelle fois afin
d'éloigner le mauvais sort. Puis, est venu le
moment de Hatsushibori (terme désignant le
premier tirage). Nous avons alors dégusté du
Namazaké (du saké brut) ; un pur nectar | M. &
Sugimoto nous a invités a poursuivre la
dégustation mais nous avons préféré nous
modérer afin de garder tous nos esprits !

VIDEO:https://www.youtube.com/watch?v=W27ZhvQASpQ&index=8&list=PLOCYRqT
hu-miCVE6iS4fO1UqqtIinFlIbGT
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- Notes de rédaction

Moe : Bien que n'ayant jamais bu de saké
auparavant, j ’ai choisi de rédiger un article sur
Kamisugi afin de m'initier a cet univers inconnu
et si particulier, au méme titre que le vin francais.

Ma premiére impression lors de la dégustation
du saké de Kamisugi était assez déroutante. J'ai
vraiment été conquise par ce mélange de saveurs ;
ce gout si léger, si rond en bouche ainsi que toutes
ces nuances... quelle expérience extraordinaire !
J'ai ainsi pu me rendre compte que I'image que
j'avais avant d'alcool « trop fort et pas savoureux »
était totalement fausse.

En découvrant l'esprit de Kamisugi, je me suis
non seulement initiée au monde du saké mais j'y
al pris un trés grand plaisir malgré certains a
priori. De retour de notre visite, nous avons
dégusté un saké de Kamisugi en famille. Nous
avons passé un moment tres agréable et convivial.
Je n’avais jamais imaginé faire une expérience si
marquante a ce moment-la de ma vie ! j'ai
vraiment eu l'impression d'avoir franchi un cap
dans ma vie d'adulte grace au saké.

Enfin, j’espere que cet article donnera envie aux
Francais qui le liront d'entrer dans le monde du
saké et de venir au Japon découvrir le vrai saké
japonais, tout particulierement celui de Kamisugi
qui m'a personnellement beaucoup marquée.

ADRESSE: T 4460062 20-5 Meiji-Honmachi,
Anjo-shi, Aichi

TEL: 0566-75-2121

E-MAIL: sake@kamisugi.co.jp

URL: www.kamisugi.co.jp

FERMETURE: samedi, dimanche,jour férié
HORAIRE: 9h-12h / 13h-16h

Fuma : Je suis trés heureux d’avoir appris autant de
choses sur le saké et ce bien qu'étant moi-méme
japonais. Mais c’est la réalité au Japon. Quand j'étais
en France, j’ai vu tellement de restaurants japonais,
notamment de sushi... et lorsque mes amis
étrangers me demandaient ce qu’était le saké ou
méme de leur recommander une marque de saké...
j'étais bien incapable de leur répondre. A ce
moment-3, je pensais que le saké était un breuvage
uniguement destiné aux personnes agées et trop
fort pour les jeunes. Tout le monde a cet a priori et
c'est vraiment dommage car c'est totalement faux.
C'est certainement lié au fait que les sakés que I'on
trouve en France sont souvent de piétre qualité de
méme que le vin que l'on trouve au Japon est
souvent loin d'étre trés bon. Cet article m'a
vraiment permis de découvrir ce qu'était vraiment le
saké, un alcool a la fois subtil et plein de nuances, a
I'image du Japon. Enfin, j'espere que cet article
permettra aux lecteurs de trouver des adresses ou
ils pourront trouver un vrai saké de qualité. Pour les
Jeux Olympiques de Tokyo en 2020, de nombreux
étrangers viendront au Japon. C'est une occasion
formidable de faire un détour par Aichi et de
découvrir ainsi un tel patrimoine culinaire ! Nous
vous attendons au Japon !
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